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Ottava revisione dell’elenco nazionale dei prodotti 
agroalimentari tradizionali. 


30-6-2008 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 151 


SOMMARIO 


MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 


ALIMENTARI E FORESTALI 
DECRETO 16 giugno 2008. — Ottava revisione dell'elenco nazionale dei prodotti 
agroalimentari (OdIZIOnali ala a Pag. 5 
ATLEGATE pl ip LAO LO A a » 6 


30-6-2008 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 151 


DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI 


MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 
ALIMENTARI E FORESTALI 


DECRETO 16 giugno 2008. 


Ottava revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali. 


IL DIRETTORE GENERALE 
PER LO SVILUPPO AGROALIMENTARE, PER LA QUALITÀ 
E PER LA TUTELA DEL CONSUMATORE 


Visto il decreto ministeriale 18 luglio 2000 pubblicato nel supplemento ordinario n. 130 della Gazzetta Uffi- 
ciale n. 194 del 21 agosto 2000 «Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali» ed i decreti relativi alle 
revisioni degli anni successivi; 


Considerato che entro la data del 12 aprile 2008, termine fissato dalla Circolare ministeriale n. 10 del 
21 dicembre 1999, sono pervenuti gli elenchi regionali e provinciali dei prodotti agroalimentari tradizionali, ad ecce- 
zione di quelli delle regioni Abruzzo, Basilicata, Calabria, Molise, Piemonte, Sardegna, Sicilia, Toscana, Umbria, 
Veneto, che non hanno ritenuto di dover apportare modifiche agli elenchi già pubblicati con il decreto ministeriale 
19 giugno 2007; 


Considerato che dall’elenco nazionale sono state eliminate le denominazioni che hanno ottenuto la regi- 
strazione ai sensi del regolamento (CEE) n. 2081/92 del Consiglio del 14 luglio 1992 così come abrogato e 
sostituito dal regolamento (CE) n. 510/06 del Consiglio del 20 marzo 2006; 


Ritenuto di dover procedere alla pubblicazione dell’ottava revisione dell’elenco dei prodotti agroalimentari 
tradizionali in conformità del disposto dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350; 


Decreta: 


Articolo unico 


1. In attuazione dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350 citato in epigrafe, si 
provvede alla pubblicazione dell’ottava revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari definiti tradi- 
zionali delle regioni e delle provincie autonome di Trento e Bolzano. 


2. L'allegato elenco, articolato su base regionale e provinciale, costituisce parte integrante del presente 
decreto. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana. 


Roma, 16 giugno 2008 


Il direttore generale: DESERTI 
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REGIONE ABRUZZO 


bevande analcoliche, distillati e 
liquori 1 |centerba o cianterba 


liquore a base di gentiana lutea |., amaro di 
genziana, digestivo di genziana 


[3 lliquoreallozafferan € € €________ | 
| 4 mostocette _____________ | 
|__| 5 [ponce puncee,puik________________ | 
| 6 |ratafa cate _________ | 
|__|? [vinocotto-vinewott-vinceott | 


ET-T—_T T.«ii...:GGbjzf)rz}: { ®© 
alia _ cl 
[preparazione annola 
i | 9 farosticin ”, ________________€_________ 
I | 10 fcapraallaneretese _____ | 
| 11 [coppaditesta lacoppa________|| 
| 12 [guancialeamatican _______ 
I | 13 flonza, capelomme __ _ ______| 
I {| 14 [micischia, vilischia, vicicchia, mucischia 
|__| 15 [mortadelladicampotosto, coglionidimulo___| 
ooo | 16 [nnujeteramane_________] 
| [porchetta abruzzese || 
i | 18fprosciuttelo ______________ | 
IS salame abruzzese, salame nostrano, salame 
igianale, salame tradizionale, salame tipico 
I | 20]salameaqguia ___________ | 
| 21 [salamelle difegato elvinocote | 
| 22]salsicciadifegato _____ _ | 
|__| 23 |salsicciadifegatoconmile _ ____ 
| 24 |salsicciadimaialesotteio 
|__| 25 |salsicciottodipennapiedimone _  _____ | 


(eee ASA 
26 [sauccicciott 

soppressata, salame pressato, schiacciata, 
o dire] 


|__| 28 [tacchino alla canzanese 
|__| 29 [tacchino alla neretese 
|__| 30 [ventricinateramana 


ventricina vastese, del vastese, vescica, 
ventricina di guilmi, muletta 


cacio di vacca bianca, caciotta di vacca 
| 33 fcaciocavalloabruzzese _ _ ____ 
|__| 34 [cacioficre aquilano 


caciotta vaccina frentana, formaggio di vacca, 
35 |casce d' vace 


|__| 36 [caprino abruzzese formaggicaprini abruzzesi | 
I | 37 |formaggie ricotta distazzo 
|__| 38 [giuncatavaccinaabruzzese sprisciocca | 
I 39 [giuncatella abruzzese 
|__| 40 fincanestratodicasteldelmone ______ 
I | 41 [pecorinocabuzzo _______|\ 
i | 42 |pecorinodiai ________ | 
| 43 [peconnodifarindla | 
|__| 44 [peconinamarcetto, caciomarceto | 
| 45 [scamorzaabruzzese ____ î 
olio agrumato, olio agli agrumi, agrumolio 

|__| 47 |olioextraverginediolivadellevalliaquilane | 
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naturale o trasformati 48 [aglio rosso di sulmona 

carciofo del vastese 
e—..-|«  ;g ca i: 
| 53 [ciliegie di raiano e gi giuliano teatino | 


conserve di pomodoro {polpa e pezzetti di 
54 [pomodoro 


|__| 55 [cotognetaemamellatadimelacotogna__| 
[56 {]fagoiaoio __ | 
| | |fagoiapane ___ | 
[58 [farodabuzzo ____________| 
|__| 59 |lenticchiedis stefanodisessan______ | 
|__| 60 |lbrettodifichiseech _____ 
|_______|61{mandoredinaveli lmmall __________| 
|__| 52 [marmellata d'uva scrucchiata, sclucchiata___| 
|__| 63 [marronedivallecastelanm_€_____ | 
|__| 64 |meladellavalledelgiovence | 
|__| 65 [olive intosso, olive ndosse oliveinsalamoia__| 


patata di montagna del medio sangro, patana 
muntagnola 
I | 67 [patate deglialtipiani d'abruzzo 


peperoncino secca piccante, diavoletto, 
diavolicchio, lazzaretto, lu piccant, l'amaro 


| 69 [peperone rossa di altino 


ill...--|\|!Ww.i 
peperone secco dolce, saracone, bastardone, 
70 |[farfullone 


o | 71 |pomodorovapera | 
| 2 soin ______|; 
| 73 [tartufidabuzzo _  ________| 
|__| 74 ftondinodeltavo fagiolodiloreto aprutno_| 
|__| 76|waditoloeotona _____ | 


paste fresche e prodotti della 
panetteria, della biscotteria, della 
pasticceria e della confetteria 76 |bocconotti di castel frentano 


[78 |cicerchae ________ | 
|__| 79 |confettodisumonva_________ | 
|__| 80 [croccantedimanderle croccantedinatale | 
| |81]cumbriziunlesbatite | 
[82 ffiadonedooe __________| 
| |88]|fiadone salato _____ | 
[84 ]asvivitele _____| 
|__| 85 |inguedisuocera _ | 
|__| 86 [maccheroniallachitare ____________| 
|__| 87 |maccheroniallamolinara alamugnaia | 
|__| 88 [meccheroniconleceppe | 
| 89 |ndureiulune _________| 
|__| 90 |pagnottedafomodisantagata | 
|__| 91 |paneceppeli ______________ | 
|__| 92 |panecesareccivaquiiano | 
|__| 98]paneconiepatate _________ | 
|__| 94 panedisolna pagnottedisoina__ | 
aee-”wu'u'r_—__( 


pane nobile di guardiagrele 
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o | 96fparozzo _________ | 
| |97|pasticcoidirapino 6 e ___ | 
| 98 [pepateli ________ 
|__| 99 |pzzaconlesfrigole zuffiu___| 
_________|100|pzzadioremaericotta _______ 
| |101|pzzadipassua ______________ | 
_____|102[pzzadiriceotte _______| 
_________|103|pezadobketradizione | 
i |104|pezatusticadoee | 
| |1t05|pizzarusticasalate | 


pizza scime, pizza scive, pizza ascima, pizza 
106 |azzima 


o  — — | 10rfpzzele _ _______ | 
I_________________|108fravolidokidirieeta ___________ 
EEEEElGo O e HW 
| |t10|sagneapezze tacconele ___________ | 
|______|111]sassid'abruzzo mandorle atterrate | 
I___________|112]|scrippelle scrippelleteramane | 
|________|113]serpentone lusrerpentone _________ 
| |114]sfogliateladilama, sfuiatel ____________ 
[o _ /Wisijegaioni  __ ___ __ 
|____________|116]sise delle monache di guardiagrele, tre monti | 
e irriguo e I i LIA 
_________|118jtorcinell turin } | 
I_______|119jtorronediguardagelie 
|__| 120]torroneteneroalcioccolatoaquilanonuzia | 
I_______________|121]torronetenercalcioccolato disulmone___| 
|_______|122|uccelletti licellit celipien ” 
I___|123|zeppoledis giuseppe ______________ 
pesce he. bi e _____W 
I | 125 [la coratella d'agnello 
| |126]lafracchiata 

I |127]latjela ciabbote _ ___________ 
I | 128]le corde de chiochie 
|__________|129[mazzareleallateramane _______ | 
| |130[ndocca'ndoeca _____________ | 
i |131fngreeciata _____ | 
____|132|pallottecaceeove _______ 
|__________|133|pastafettaincasaalragùdipapere | 


pecora alla callara, pecora alla cottora, pecora al 
134 [caldaro 


i  — [135[pezeefoie ______ | 
_____|136]sagneapezzeecicerche ________ | 
|_________|137]taijarilefasciuleecoteche _________| 
__ |136|trippaalapennese ____________ | 
| |139[tippateramana_ _______|' 
esi 


preparazioni di pesci, molluschi e 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 140 [scapece 


prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario 
tipo escluso il burro) lattacciolo, latteruolo, latteruola 


e miele d'abruzzo, millefiori, sulla, lupinelle, 

142 [girasole, santoreggia, acacia 

e dee] 
143 [abruzzese 
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|___tTipotoge ____|N°|____ Prodotto O____| 
i ___|2 |liquoreallanice-mistà __________ | 
i |3 [prunusdivalerea-lacrimadispinoneo | 


I _|11 |carne della razza bovina marchigiana 
|__| 12 [carnedipecora sopravvissana 
Ia 555 | 13 [ciarimbolo — ciaringolo - buzzicco — ciambudeo 


i ciabuscolo — ciavuscolo 

icoli — ciccioli — sgrisciuli 

[16 [coppa di testa — tortella 

fegatelli 

|_18 | 

EN 

lardo del montefeltro 
|__| 21|lonza-capocolo-scamata | 
i | 22 |lonzino-capolombe  ___________ | 
I | 23 |mazzafegato_salsicciamata ____________l| 
| | 24 |miaccio-miaggio-migiaecio ______  _ | 
| 25 [pancetta amotoata _____|| 
| 2élporehetta _______________________________ 


prosciutto aromatizzato del montefeltro 


slelsistole 
|a o] 
53 Cc 
213 lr) 
2|® la) 
67 S 
| (el 
d I 
=] 

Ei 

D 


[| s3]salamelardelato ________ | 
o  _ | s4salsieia _| 
| 35 [salsicciadifegate  ________| 
I — — | 36]spaleta _______\ 
|__| ftacchinobronzato rusticoo nostranogalnace_dindo | 


I 44 |caciottavaccinaalcaglo vegetale ____________|J 
I | ss]sapino __________ 
I | |caprinoallatticedifce I 
Ia] 47 |cascio pecorino lievito - pecorino fresco "a latte crudo" 

EEemeuhm.W.!WJ};,,:: e IbBP5*©PBEPElE 
| 46 [formaggiodifossa ______________ 


IU ___{ 55 [olio extravergine di oliva monovarietale mignola 


geo olio extravergine di oliva monovarietale piantone di falerone 
Pio JE olio extravergine di oliva monvarietale piantone di mogliano 


IU ____l 58 [olio extravergine di oliva monovarietale raggia 
IG 59 [olio extravergine di oliva monovarietale raggiola 


olio extravergine di oliva monovarietale sargano di fermo 
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prodofti vegelali allo stato naturale 0 
trasformati 61 [bacche di biancospino in sciroppo 


| |52 |carciotomenteluponeseoscarciofeno | 
|________________|[68]carcotovioetoprecocediis ______|| 
i [64 cevolfiere ‘precocecies _______ | 
I______________T 65 [cavolfiore “tardivo di fano” 

i —« | s6lciceehe ________ €| 
| 6|cipoladisuase _______|I 
|__| 68|compostacicastage ____| 
i |69]cotogate ____________ | 
| |70 lfarinadigranturcoquarantino nostrana del maceratese |] 
oo [7 [faro‘titiemdieccum_________| 
i | #2 |germogidipungioposottolo _________ 
| |[7]germogliditamarosettoio ____  __ | 
| |7T4]|germogidivitabasotoii ____________ || 
|________________|7$]gohboditrodica-cardodimacerata | 
[76 |graniteconpeschecimontelabbate -gratamarianna |] 
if |lemponisciroppati __________________ l 
|__| 78|marmellatadibacchedirosacanin_€_________ I 
|__| 79 [marmellatadicotogneeradicidicitoria ___________ |] 
i |80mamelatadifichicelasgnia | 
i |81 |mamellatadimoe _ _____ | 
i |82|marmellatadimostoemelemostada___________ | 
i [83 [|mamellatadipomodoriverdi ________ | 
i |84|maronedelmonteteto ____________ I 
i |86|maronediacquasantateme ______ _|IJ 
i__________________|86[marronediroccafuione ________ l 
IGT &7 [mela rosa - pianella - rosetta - durella - appietta 

i [86 [melereze ____________| 
i _______________|89|mistodifinestagoe _____ _l| 
[90 [olive neremarinate-olive nerestinte ________ | 
|____________|9']orzomondotostatomacinie I 
I |92 [peraangeie ________| 
| |98]roveja-rubigio-cortele _________ |J 
ooo [sltaeleo ____| 
| |9]tartuiobianco(fubermagnetumpieo)_ |] 
i LS ftartuia nero csivo (futer acsium all) oscomono 
i [97 [tantufoneropregiato (fuber mefanosporum vit) |] 
i |96viscicete _______________ I [CI 

——————+«-A meseamuene donano 
i |100|viscioleessiete _______| 
_——_-peoeiescote aleole viso e bsde | 


paste fresche e prodotti della panetteria, LL 
della biscotleria, della pasticceria e della 

confetteria 102 |anicetti 

| |108piscottidimso __________________________________ | 
| |104fbiscottinsereppati-biseutine6° _______________ 
i — —  |10sjbostrengo ____________| 
i —|t06lcakionediteie ______________ 
i |107|cacionidifevefiti ___________ 
i |108[castagnle ________ 
o | 109|cavalueei | 
ooo |t10(hichiripenoechch __________ | 
| |111[ciambellafrasiagliata ciammella sirozzosa____ |] 
| |112ciambeleall'aniceoanicin _____________ 
i (t13fiambelone ___________________________ I 
| [Maficerchae _____________________ l 
| |11S]crescia_cresciabrusca_spianata —cacciannanzi |] 
| [116cescafoglata-cresciafojata-lurocou |] 
I |117]cresciasottolacenere_tortacoiovi ____________ | 
i | ti8leescoin o €6€«c______| 
i |ti9]crostataaltorone ____________| 
|  |120crostolidelmontefeto ___________________ | 
i (|121ffavedemti ____________________________________ | 
| |122/fistingo-fristngu-frestinge _______| 
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(_____|12s]frittelle dipolenta 
i — — —  — |t24fiustenga —_  ___________| 
___________________|125]funghettodioffida 


126 [lonza di fico — lonzino di fico — ico — ] 
maccheroncini di campofilone — capellini di campofilone 
maiorchino — marocchino 
fan nociato 

pane a lievitazione naturale 

pane di chiaserna 

pane di pasqua di borgopace 
izza con le noci 

134 [pizza di pasqua o crescia di pasqua 

izza 0 crescia di pasqua al formaggio 
quadrelli pelusi 
rocciata - erbata 
i —— ——  |{Ssseroccatus ” ___________ | 
I —  —ssisege _____________ 
i |140sfrappe-fioccheti _________________| 
MII ObbbbBPPR>>IÒ E  COEERETRSAI 
|  —— |142jtacceni-taeon ____________ _ ______________________ | 
[143 toronedifichi_panettodifichi _______________J 
| |144jtoradigranotureaingraticela ______________ | 
| —— |145|ungaracci-ungauei ___________ I 


preparazionedì pesci, molluschi e crosiacei 

e tecniche particolari di allevamento degli 

sfessi 146 |filetti di trota affumicati 
prodotti dî origine animale (miele, prodotti 

laftiero caseari di vario tipo) 147 [miele delle marche 


|14G]ricotta | 
|___ [149fricottasaleta 


3 =. 
[E 
Sd 
N 
d 
n 
Di 
(27 
Pei] 
to] 
Ò 
u 
D 
D 
3 
(ui) 
2 
i 
(a) 
la) 


nre 
(13) 
(41) 
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REGIONE MOLISE 


Tipologia Prodotto 
evande analcoliche, distillati liquori i 


| 
(| 
| 4 |poncioaleafe _______ 
| 
rt 


Garni e frattaglie fresche e foro 
preparazione 


o 
(27 
a 
o 
pai 
(a) 


i 
Î 

uanciale (vrucculare, vrucculeare 

involtini di agnello {abbuot' di agnello) 


a signora 


[ec] 


panpanella 


prosciutto di spalla 


salsiccia di fegato di maiale 


‘oppressata 
estine di agnello o capretto 


0cco {neccia secca 


orcinelli 


‘entresca arrotolata 


‘entresca tesa 
‘entricina di montenero di bisaccia 


\ 


c 


urrine (manteca 


[e] 
sù 
9 
(o) 
pa| 
a 
[e 
[2a 
hi 


a |a 
d |8 [2 
.a.[a. 
oo 
teli Fe] 
«| fa [da 
< |< 
SHE 
slo 
2 
pil 

a 

3 

[e] 

3 

ti 


formaggio di pietracatella 


| 45 |pecorinodelmatese ___________| 
| 46 |pecorinodicapracottea _________ | 
| 47 |scamorzamolisane __________ | 
| #48 /stracciate _________|+ 
| #9 |treccia disantacroce dimagliano | 


prodotti vegetali allo stato naturale 0 
trasformati 50 [castagne 


|__| 51 |centofogle(scarolavenaftana) 
i | 82 |eeerche _____________ 
| 63 |epoladiisemia ____________ 
i | 84 |epoloito ____________ 
|__| 55 |composta(acumpose) ___________ 
| icci 

r.II===Z] 
(| 
i | 


sila 
[ai] 
ti 
e 
+ 
(») 
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|_60 ffichisecho ________________ 
65 


olive al naturale {live curvate, olie all'acqua e 
sale) 


|_69 [origano | 
| 70 |patatalungadisbiase ______ | 
| 7 |peperonerosso ________ | 
| 72 |peperorisottaceto (paparolesse)____ | 
I | 73 |peresottaceto _________| 
I | #4 |pezzéende __________ | 
| 75 |pomodorigialiinvermai | 
I | #6 [porcino | 
(I | fr (prata  _______; 
I | 18 [scozone ___________| 
| 79 [tatufobano ___________| 


paste fresche e prodotti della panetteria. 
biscolleria, pasticceria e confetteria abbotta pezziende 


| 81 Jegoodolee ____________|I 
82 famaeti ______ 
| 83 [biscoticonleuva_____________ | 
| 84 [biscoticonsemedianice ____________ | 
| 85 [caciatelli(casciaieli) __________l| 
(I | 86 [calza ______ | 
Ae A: e...::«h-eci; \ i‘ e 
| 88 [caragni ________ | 
____\{ 89 [cavateliocecatelli(cavatieli)__________| 
{| 90 [cazateli(cazzaregie __________ | 
| 91 [ceppellateditiveno ____________ | 
(O | 92 [ciambella __________ | 
(9 [cicelievi __________| 
| 84 Jcicerchiata ___________|I 
8 [cioe ________| 
| 96 [cocoreeze ___________| 
8 Jconfettiei ________|I 
8 [cworifoi ° _____ 
| 9 fferatele ___________|I 
[100 [fagonetrsciatuin_ ___________ 
01 ffrascatele ____________I 
(O | io2 fisse _________ | 
(O io __________ | 
(O — iosa _______ | 
E” BIGIE>SÌ=à=—àmÌèà MI ]I|MMMA 
i} 106 [lofe(castagna, ____________ | 
107 [mollicadisangiuseppe ________ | 
| 108 |mostacidoi | 
i} 109 [orecchiette {recchietele, _______I 
I  — — |{iolestie ________________________ 
IG _____{ 111 [pagnottini (pagnutteine 

i | 112 pandispagna ________________ | 
i | W3]pandice ________________ | 
| 114 |pandocedetmoise __________ | 
I | 115 ]panecasarecio _______________ | 
o | 116 
| 117 [parrozzomolisano (panerozzo) | 
o | 118 
| 
| 


120 
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121 


Manu 
DIA[B|WIN 


hf 
NI 


E 


29 [ravioli scepolesi____ | 
0 frisoconillate ___________| 
St focoso 


LL 
Win 


sagnetelle 


= 


) 
4 
136 |scarpelle (scrppell, scarpell, pizzell) 
scattone (tassa, ru scattone) 
scurpelle di belmonte (is) 
tacconelle (taccozze) 


tagliolini 


taralli con seme di finocchio 
torrone del papa 


tozzetti 
uccelli (cielli, ciell'arechini, cilluce') 


WILL 
‘OA 


ABBA 
Win +[D 


A 
È 


| 
| 
i ai 
| 
| 
I | 
(= 
be i 
IEEE e 00: 
Lr—_—_+F _*_G5 
| 
fe 
| 
| 
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prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario lino 
escluso il burro) 149 [miele 


preparazione di pesci. molluschi. 
crostacei e tecniche paHicolari di 
allevamento degli stessi 150 [baccalà e cavolfiore arracanato 


151 
152 
153 
torpedine marezzata (a martiscene 

158 
159 


ujmn|anjan 
SOMA 
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REGIONE PIEMONTE 


| Tipologia ____|N°| ____ Pro”gtio _______ l‘ 
| 2 |arquebuseoalpesre 
I | 3 fieno _____________| 
| 4 lelisirdelpete ______\ 
I | 5 |elisircerbebarathie 
I  — — | 6 |garussusino  ___________\ 
I | gene ___________ 
| 8 |genepydelmoncenisioo genepydesalpes______| 
| 9 |grappaconalambicco a bagnomaria piemontese ____| 
iquore d'erba bianca 

| 11 Jliquore di genziana 


3 
olio essenziale di menta piperita piemonte o pancalieri 
14 |piemonte 


I | 15 [rete  __ 
I | ieljoslio _________ 
I ire €________ 


[preparazione 


I 


gnello biellese 
gnello sambucano 
ale d'aso 

tsuà 

rgna 
secon {bisecun 

ovino piemontese 

resaola della val d'ossola 

ue di carrù 

undiola (bondiola 
cappone di monasteralo di savigliano 

appone di morozzo 

Aappone di san damiano d'asti 
cappone di vesime 
capretto della val vigezzo 
arn seca 
astrato biellese 
coniglio grigio di carmagnola 
Oppa cotta bieleisa 
iletto baciato di ponzoene o salame filetto baciato 
| 38 [tnsse fressefogive  _____|I 
39 |galinabiancadisaluzzo __________________| 
140 |galina bionda piemontese | 
(O | fed, € 
| 42 |inguadibovinocstte ________|I 
I 4 e a 
| 44 |umache dicherasco (lumache di pianura)__________| 


E ik lumache di montagna (chiocciole di borgo san dalmazza) 


I | 4 mie o _________ | 
|__| 4 [mocetta(delcanavese valsesiana ossolana) 
i ______| 48 [mortadelladifegato cotta (mortadella d'ota)______| 
| 49 [mortadella difegeto cruda (fidighin o fideghina)_____| 
{50 [moredelaossolan_€_____________ | 
{51 [mustardelaomustardera 
I | 52 [palette ___| 
{53 [pancettaconcotenmne _________| 
| 54 [preti (previ quaiete, ________| 
| 55 lproseuttocotto ___________| 
{56 [prosciutto crudodellavalle gesso _______ | 
| 5 [prosciutto crudo dell'alta valsusa_ | 
{58 fprosciuttocrudodicuneo _  _ ___________ | 


[e] 


WII] Rv[NN]a 
AIA W[N[+|Oa|[e[ HO] Aa[W[N[[o[da|oo 


ten] 
= 


carmi fe frattaglie) fresche e loro 
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Ii | 59 [prosciutto montanodella valvigezzo ___________| 
i ________|80 |ranedellersaiepiemones__________ | 
i __|61 |salamecoto ___________ 
I | 62 [salamecuneo _______________ 
| 63 [salemedasino« _________ | 
i | 64 ]|salamedelcio __________ 
i | 65 |ealamedicavae ____________ 
i | 66 [salamedicinghale ________________ 
| |salamedigoe _____________ 
i | 68 |salamedipettte _________ 
i ________|69 |ealameditestaocupe _________|I 
i | 70 [salamedituge ________ 
i | 7 [salamediadei __________ì 
| 72 |salamedocaoconocafgratondoce)_ | 
I_____|73 |salameosalaminodicapraosusiccia dorava___| 
i | 4 |salametosalametocasaingo__________| 
| 75 |salamiaromatizzatidel piemonte 
i _____________| 76 |salaminodivaccaòsusicciadvacca_______| 
I | |salsicciaalfomenino _____________| 
| 78 salsicciadibe _________ 
| 79 |salsicciadicavoloosautissa de” | 
| 80|salsicciadiso ____________ 
i [81 |sanguinaccioconpane _____________I 
| 82 |sanguinaccoconpatate ________| 
| 83|sanguinaccoconise ” ______ | 
i | 84 |testaincasstte _________| 
[— T85 [trippa di moncalieri (ripa mune] _______] 
{86 [violinodiagele  ________ | 
I | 87 [violinodicamosie _________ 
i ____|88 |violinodicepe __________ 
(ls 4———0@ee@ —_—___.rr*i 
(cenciment_____——————| 89 [bagnacauda _ __________ | 
i | 90 [bagnetros(bagnet'‘dtomateh) 
| 81 |bagnetwerd_________________€ 
| 92 [mostardadimele __________ | 
i | 98 [mostardaduvaocegna _______________| 
loc e _-ici-riciadte 0° ___i 
fornaggi | S4|beddo ______________________ 
I — | esfbewese 
o — — |eefbus o ______ 
(| 97 fbwsdalete  _______ | 
i | 88 |caprinodellavalvigezzo _________| 
i_______| 99 [caprinolattico piemonese ______ 
i______________|100caprinopresamicopiemontese ________ | 
i ___|101|caprinovalesan ___________ | 
i ______|102|cevindieoze __________ 
i |108]formaggivacrostarese 
i |104fformaggiodelfeno | 
o — —  tosffaeee ___I 
I | i06lgiode ___________| 
E EA EE 1 3535357 IH 
i____|108[mollanadellavalbotbera_____________ | 
o | 109|montebere  _______ì 
i | tt0|mortegranr ___________€_ 
| t11[morrettomutet | 
o  — — |afmetea _____I 
i |113[murianengo omoneenisio __ ______ | 
o |a € 
i |11Sfnostaledap _______ 
Ia 5] TC <|[W])ÉJ”"!.L::!MImmMMM«:<MOMNN 
i____________________|117|ossolanodalpeobettelmattograsso dalpe_____| 
I | 118pagieinw _________€| 
i | tt9]robioladaba I 
I {120 |robiola di bossolasco (tuma di bossolasco) 

i __|121|robioladicocconte | 
i  — ____|t22|salegnin ___ ________[ 
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i __|123|segnunosaligun_____________ 
I ___|124|sola (sore soereY________________ 
i |125spressospest_______________€_€ 
o  __ _ |126tesun_ ____________€[ 
I | teromaaga ________[ 
i _|128tomabielese ___________ 
i ___|128]tomadellaitbruscoformaglaitbruse_ | 
i _{|130|tomadelavalsesie _________| 
{131 tomagicapracavw,_ € _______________| 
I ____|132|tomadgicele _________ 


fe {di toma di elva 0 caso di elva (casale de elva, tumo de caso) 


i — | 134tomagilanzo  _ _________ | 
i |ts5ftomettootumt _____________ | 
| 136]tomno ftuma)dicasalborgone | 
| 137 [tomino canavesano asciutto 

IG {138 [tomino canavesano fresco 
_________________|139]tominodelbot 
Ia@UG 1 140 [tomino delle valli saluzzesi 
Ia@U | 141 [tomino di melle (toumin del mel) 
i |142]tominodirivalta 
Ia | 143 [tomino di s. giacomo di boves 
I@G | 144 ltomino di saronsella {chivassotto) 
{145 [tominodisordevolo 
| 146 [tomino di talucco 
I | t4rtuma'dtrausela | 
o — — — | 4a ___________ 
|cscte= cir oo wi 
149 [burro di montagna 

DT —z=u=e=;:;:5 
Prodotti vegetali allo stato naturale 


trasformati ctinidia di cuneo 
aglio di molino dei torti 


. 
(9a) 
_- 


albicocca tonda di costigliole 

amarena di trofarello 
sparago di borgo d'ale 
sparago di poirino 

157 |asparago di santena 

sparago di valmacca 


9 
151 
arota di san rocco castagnaretta 


= alal 
n aaa 
(*) GAIA 


li 

mia 

(n) 
o|[ao|[oe[o|o]|mw 


8 [cipolla rossa di castelnuovo seriva_________| 
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‘agiolana della val borbera 
aagioli di cuneo 
‘agiolo di saluggia 
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[Tra per polenta tradizionale dilange______]J 
[186 ffarine alimentari della valle vermenagna___] 
[67 ftegote dite __T] 
[_________ [188 [fragole delle vallone 
[1189 [regole di san raffaele cime ____________]J 
[160 ffragolina di san mauro torinese] 
[Ter fiuaghi della valle bronsa (eegn)____________]J 
[___ [92ffunghi di given ____—_—_] 
[——_ [63ffunghi di sente TT] 
[—__ _ qis]grano saraceno TT 
[__—__  _ ssfinsaaina di cesegieeo _____________]J 
[_ [s6fettughino si moneaei  _______—__T] 
[___________ [167 [marrone della val peli ______] 
[188 maroni della vale disusa ___—_T] 
[——— [99[mela certa della valbobea 
[____ [200]mela disan marano olivo ______,] 
[____  ]20î [meta golden di cuneo] 
[202 ]meta renetta grigie di tenia TT] 
[_—  ]203[melanzana violetta casalese___________ 
[_ ]304|mele autoctone del bielee _______] 
[_—_  ]205[mete del morterste TT] 
[______— ]206[mete della valeur ______€ 
[_____ ][207|mele dela val sengone ______J 
[208 ]mele dela valle bronla €] 
_ ]200]mele dela valledisusa ______ _  _ ] 
———— _ ]@i0[meie della vale ga _____________  _] 
[ati [mete della vasesa_ ___________ 
[aires dela valsessa TT] 
[——  ]Gs]mele delle valli diano 
[_————  ]aiéfmete dicavour- varietà loci] 
[___—— ]215[mele tosse delle valli cinesi] 
[_______ ]Gi6 [meloni diisota s aneno TT] 
[Tit fpateta quarantina bianca genovese] 
[—————  aie]patete cell'alta valle bb 
[___—— ]210]patete si castelnuovo sea] 
[__________ [390 ]patate ci montagna di cessa _____]J 
[— Te2tfpatete sisan raffaele cima] 
[________ ]222]peperone dicasigo ______]J 
_________ |223fpeperone dieuno 
[ _ [24 fpeperone quadrato das TT] 
_________ ]e25]peperoni di cermegnie___________]J 
[_———— ]226]pera mademassa cunesss (dalba e dalla valle grane)_] 
[227 ]pere dele vellidlanzo 
[228 ]pere tredizional cuneesi adatte alla coi] 
[_— ]229]pesche del cuneese __________ 
[________ ]330]pesche dibeldisso 
________ ]323 pesche diborgo dae 
[_______ ]P32]pesche dicanale vane _________] 
_— ]e53]pesohe givopedo TT] 
[__ ]234]piccol frutti della rovinca dite] 
[___ ]235]piccol frutti delle vallicuneesi_ 
[___________ 356 ]piselio di caselborgone 
[__________ ]e57]pomedoro costoluto di cambiano _________]J 
[____— ]258]pomedoro costoluto dichivass______€i 
[_____ |239]pomodoro piatta di bemezzo_ 
_  _ [aa0]poro dicevee TTT] 
[TA [porro dolce lungo di carmagnie___________]J 
[______ ]2aeframessin (susino damaschino) del saluzzese _] 
[___—_ — 243 ]ravanello lungo 9 tabasso 

[  — [rarfris tradizionali della valle deo] 
[__—  ]a66]riso e andrea piemonte _____] 
[________  ]a46]scorzobianca o barba] 
[___———— ]2a7]scorzonera di castellazzo bormiéa 
[__________ ]B86]sedani di eluvion camio  _____—_T] 
[______ ]240fsegano doreto esige ____€ 
[_—————— T250]susina santa clara del saluzese 
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i _____|251|susinedellacolinatoinese _______| 
I __|252|tatufobianco(tubermagnatumpico)______________| 
I _____|2Ss[wifueidebi  ___________| 
I _|254|uwefragoladiborgedae ___________| 
I___________|255|zuocadicastellazzobomide ___________| 
i ___|256|zucchiniciborgodale _________| 
e reee cui — o o ce iii 


[paste fresche e prodotti della panetteria. 
della biscotteria, della pasitcoeria e della 
Confetteria 257 |aosenti 


i | 258]|agnolet _____________ 
i  — — — | 259famaeti _________ 
____|260[anticodolcedellacattedale || 
(O _ 26 
i _|262|bacidicheresso ____________| 
i____|263]bacididamaditotone ___________ 
| 264[bambindswear _____________ | 
o | 265[biesioani | 
I | 266iow ___________________€ 
_____|26|biscotidelasaute | 
i |268]biscottigioliti  _____| 
i |269[biscottnidinovara ____________| 
I ______|270|biscottodeladuchesse ________| 
O [21 O _____ | 
o | 2r2|bete __ 
i  —— | 23|ruteton ____________ 
i _|274|campagnolabuschese ___________ 
I | 2rS|canestei — ______ 
i_________________|2/é|canestellibielesi __________I 
i |27|canestelinves _________________ 
i ___|278|caramelleclassichedwe ___________ 
i |2r9|castagnacio ________ 
i |280|ciciudcadan _________ 
i __|281|cioccolatinoapno _____________ 
i___________|282|cioceolatinocemno ______[ 
i________|283]cioccolatinogeappneoe _______ | 
i ____________|284|coppetedis antonio(copea)____________ 
i ___|285|coppisiange _________ 
I______|286|crasenzinocrescianzir ___________| 
i____|28|crocantidelciavi | 
i __|268|fariratadieo ___________[ 
i  —— ____|289fiae_ ________ 
i | 2g0ffinoeehin_o € _________€_ 
i _|291|focaosiadisuse ___________ 
i ___|292|focaccianovese ___________ 
i |298|fgasonadimergozzo _ _________| 
I |294|fugassadlabefan_6€_____________| 
I ___|2eS]gianduioto _____________ 
i __|29é]grissinonuta&___________[ 
i ___|29|grssinostiato ___________ 
I | 2eg|iumii __________ 
I] :I.— YjPpy HI. 
| s00[educhesse ________ 
i 301 linguadisuocere _______________ 
i |s02]bosegolose  __________ 
i __|303|mantovanedicossto _________ 
i [304 |marghertnedistese __________| 
i _|305[maronglacédiceuneo _____________| 
o | s06|miase_ _ ___________€ 
i [307 |miasseomiase ______________ 
i _|308[michedieneo _____________ 
I |309[mustaecioo ________[ 
i __|310]nocciolinidichivasse ____________| 
i ___|311|ossadamordee ____________ 
i |312|panbatbei ___________| 
i |313|pandellamarchese _____________ 
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[— Taripandole si canne 
———_  [arsfpandore TT] 
— ——— eee T_T 
[_ _ [air]pane di chiave 
_  [3r8]pane di mais dina TT] 
[_______ ][Sf6]pane di iso dinevaa TT] 
[_ ]320]pane di sen gaudenio 
[____ [32 ]pane disegae 
[______ ]322]pane dolce di meligge mie] 
[_____________ ]S83]pane nero diem <<] 
[_________ ]G24]panettone basso glassato alle nocciole _____J 
[335]pana esta  _ ____—_T] 
——  [326fpasted mele TTT] 
[_____— ]327]pasticceria mignon della tradizione torinese] 
[__________ ]328]pastiglie dizucchero della tradizione torinese] 
pae  _—_] 
_——  ]S50]polenta asti TT] 
[_——— ]33t polenta dolce bielee 1] 
———— _ [332]praline at ih O] 
 Sss]pralinesi TT 
[———_  ]ss4]guaguare diga TT] 
——— — s36]rastoo TTT 
—————— assiste ——_ TTT“ 
[_________ ][S57]sangiorgini dipiosss ‘ _____Dq 
[_  ]358Jsinchetto iunsittoamae €] 
——— — as0]isin ___—_—_—_—_—_T] 
—— — [sgofigin TR 
ei —_ TCTTTTT“<“€7] 
——— —— peefile —_ CCCCTCTTT"TT] 
—————— asset __ TTT<] 
[___  |[3#@]torrone di nose] 
——— —— Taasfiota arevise TTT 
———  ][S46]tona delbusesse O] 
———— [347 ftora del pao O] 
[——— ][346]tora diargnn O] 
[38866 ftona di case TT] 
[——————— ]550]tora dineesioe TT] 
[350 ftona dipen 
———  [362ftorta mette O] 
[___________—_ 353 [torta palpiton 

— ——— Gesu ——_ CT] 
[___—  _ ]366|vilete ande O] 
____  ]366]zestdicarignan 
ve a e a 


Preparazioni di pesci. malluschi e crostacei e 
fecniche particolari di allevamento degli 
Stessi 357 |lampré (lampreda) 


i __|368|prodottiitticincapione __ _____________ 
| |359 [trota salmonata affumicata 
sii è où ic ccp om 


= 
Jattiero caseari di vario tipo escluso it burro) | 360 |brus da ricotta 

| ——|361|mascapa(maschepa) __________________________ 
| |362|mielidelpiemonte ____________________ | 
| __|363]seirass(sarass)dilate  ______________ 
i _________|364][seirassdelfee ______________| 
|________|s65]seirassdisierodipeeora _______________ | 
| ————|S366]seirassstagionto ______________ 
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REGIONE PUGLIA 


rr ali=ni rear n 
Tipologia ____|\N | ____ Prodotto O_____ | 
| 2 |ambrosiadiaane ________| 
| 3 fambrosiadilmne _________| 
I  — 4A ann _____________€ 
| 3 flettedimandole ____________| 
(| flimoncele _____ | 
| Iliquoredialoo ___________| 
|__| 8 lquoredificodindié ________________ | 
| 9 |liquoredimeloganoe ________| 
0 
1 


dali 


A 


carne podolica, bovino Mugliese 


suffuchète du Curdùnne 


co 


Di 
= 


A 


co 


occhetto 
urcinelli 
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prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati albicocca di galatone, amacocchia di galatone 


arancio dolce del golfo di taranto 
| 52 [asparagi sottolio 
| 53 |barattiere, cianciuffo, pagnottella, cocomerazzo 


batata dell'agro leccese, patata dolce, patata zuccherina, 
54 |patàna, taratufulu 


| 55 [capperidelgargano mattinata ______________ 
| 56 lcapperinsalamoie ____________ | 
I | 5 lcapperisottaceto ____________ 
| 58 lcaramelledilimonearancie _____________ | 
I | 59 lcarsiofinisotoie _________________ 


Re @oe«ceÀé carciofo brindisino, catanese, violetto di sicilia, violetto di 
brindisi, locale di brindisi, brindisino 
| 81 [carciofodisanferdinando ______________| 
| 62 |carosellodimanduria carusela | 
(| 83 |carotadizapponete _______________6I| 
IG 64 carota giallo - viola di tiggiano, pastanaca ti santu pati 


gRea”RR"px.À caruselle sott'aceto, infiorescenze di finocchio selvatico 
65 |sott'aceto, caruselle allu citu, fnucchiu riestu 
EEtii«”*”o cicerchia, fasul a gheng, cicercola, cece nero, 
ingrassamanzo, dente di vecchia, pisello quadrato 
|__| 87 |cililegie di puglia cerase 
I | 68 |cimadgirapa _________m_ 
| 69 |cipolladiacquavvadelefonti _________l|| 
| 70 |cipolladizapponeta _____________ | 
| 71 |concentratoseccodipomedere __ ____________ | 
|__| 72 |conservapiccantedipeperon ” _____________ || 
| 78 |esteggata __________________ l’| 
I ———— —_ |-74 [cotodino _____ cc | 
IG 5 5555 75 [fagiolo dei monti dauni meridionali, fasùl 
i  :ibowwelamen e ii 
(| # |\tevadizolino cuccia ___________| 


|} 78 lfavefreschecottein pignatta 
I | 79 lfichiseech”  _______ 


finocchio marino sott'aceto, ripili, critimi, salippici, erba di 
mare 


| |81 [funghispontaneisecchial sole 
{| 82 lfunghispontangisottolio 


fungo cardoncello, cardoncello (carduncjdd), fungo ferula 
83 |(fong fer) 


| 84 llampascionisottolio 


lenticchia di altamura, lenticchia gialla di altamura, gigante 
85 |di altamura 


|_86 [mandorla ditoritto aminue__________| 
|_89_[mela limoncella dei monti dauni meridionali, limoncella | 
|_90 [melanzane secche alsole ________ | 


meloncella, spiuleddhra, minunceddhra, cucumbarazzuy, 
92. |cummarazzu 


| 98 [mostada ________________| 
| 84 |mostardadiuvae mele coteogne _____ | 
| 5 [mùgnuli, spuriàtu, spuntature, càulu, pòeru 

| 96 |olioextravergine aromatizzato ___________| 
|__| 97 |olivadamensa meledibitetto valle dele _ | 
| 98 |olivecazzateoschiacciae ________lI 
[| 99 [oliveinsalamia _________________ I 
O | 100 oliveved ___________| 
| 101]patatadizagponete ______________ |l 
| = | 102 [patata novella sieglinde di galatina, sig 

|_____________{103]|peperonisecchialsle _________ lJ 
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| 104 |peperonisotoio ________________| 
| 195 [pisello nanodizolie | 
| 196 piselloricciodisanniele _______________]I 
| 107 |pomodorisecchialsle ________________ 
\___________| 108 [pomodoriverdie pomodori maturi secchi sottolio] 


$e>iiiii@*@o.o.:5: pomoderino di manduria, pomedorino mandurese, 

109 |pummitoru paisano 

fe pomodoro da serbo giallo, pummitoro te 'mpisa giallu, 
110 |pummitory te prendula giallu 


I | 111 |salicoriasottoie —_ _________| 
| 112]salsadipomodoro  ____________ | 
| _ ___________-113.|ovaxvatawoa — — —__ e‘ IL i 
| {xx -| | 114 |vicia faba major ecotipo "fava di carpino" 

O | IS vinco __________+ 
| 16 {|zucchinesecchealsole _________ 
[11 |zucchinesottoio — ___________I 
cc i: zz; __aàG; e 


=_= 
biscofteria, della pasticceria e della confetteria 118 |africani 
|__| 119 |biscottodicegiemessapieo  ____________ | 
| 120 [boccadidama {| 
I —_|121 |buccunott gallipoino __ _______________| 
| 122 fealzoneeli  ——  ____________\ 
| 123 |calzonediischitele ___________| 
| 124 |cartelatl — 
I ——— — — — — | 125]eavatei ______________ | 
Tg Mu«eexexexe®e cuddhura, cuddhura cu l'oe, palomba, palummeddhra, 
126 |panareddhra, puddhica cu l'oe 
(I | 12Y |cupeta cupetatosta ___________|\ 


dita d'apostoli, oi a nuvola, ci a nnèula, ci a némula, ci 
128 [ncannulati 


|__| 129 [dolcettodellasposa dolcettobiamco_______| 
\___________| 130 fdolcidipastacimangorie (pastareale) | 
| 131 jfarratadimanfredonia afantte ________ | 
| 132 ffocacciaa libro di Sammichele di Bari, fecazze alvre__| 
|__| 133 friselediorzoedigan _ ____ | 
| 134 ffruttone barchge ________ | 
O  _ \ssliiusit} _________ 
| 136 granodemoti _____________ | 
(I 13 intorehae _____ 
I | 188 flegane ________€_ 
| 139 |lesagnearotlate __________ | 
\____________| 140 [marzapane biscottotipico, pastasecca____ | 
I  — | 141 (maccarum_ € € ________€_€_ 


mandorla riccia di francavilla fontana, cunfietti rizzi, mennuli 
142 |rizze 


_———— |43|mandorlacio __________ 
mandorle atterrate 


mustazzueli ‘nnasprati, mustazzéli 'nnasparati, mustazzùeli 
‘nnasprati, scagliòzzi, castagnole 
(| 14 


149 
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I | 150 [panedigrano duro 
(I | 161 lpanedilateze ________ 


pane di monte sant'angelo, pane di monte sant'angelo "Ii 
152 |panett" 


| 153 |pesceeagnellodipastadimandoda | 
| 154 |pastadigranobruciato ________________| 
I — — | 185 pastieciotto  _________| 
(O | 156 pistofatu _____________| 
tri oEH(H(VDOIIÎI :>>©IEWwWR[LCEVEV‘é@d@grfffflél“[(;Fc;p£Òpcpcz© ii 
| 158 ]|pizzadigranodinda _______| 
| 159 |pizzasfogliae scannatedda _ ___________ | 
EIN NG/W;._.;.Wriij<]}}]oNE:-!ww 
| 161 [purceddhruzzi, purciddhuzzi, pureeddhi | 
|a _____’| 162 |pucce, uliate, pane di semola, pane di orzo 
| 163 [ravioicon ricetta _________| 
| 184|wsticoleecese ____________| 
I | 165 scaldate __________ | 
(O | 166 |scacele  ____________| 
[| 167|semolabattuta _____________________ | 
| 168 |susumelli susumiete ___ __________________ | 
TT LE... ÉÉSÉÌ Wi zo eeeeiÒe e iii 
_____|170teralinericonvineatto _________ | 
| {| 171 |tenerelli (confetti "tenerelli"), chembitte 

e ________66_ We. T_T_r_P_r rr __ Gi 
rt ropplasiertino seppula.seppole __________ 


ire | EF RT _ 
prodotti della gastronomia 174 |furnu 
fe die cìciri e trya, lasagne e ceci alla salentina, lajana e cicici, 

175 [|làcana e ciceri, massa, massa e ciciri 


(CW \E\( wÒC€É€ÉE ©CZT SE fave bianche e cicorie, fae e fogghie, fae janche e cicare, 
176 |fae nettee foje, favi e fogghi, 'ncapriata 
_____;-; 7 eelete di santoronzo. adeliuzzu te seniuronzi 


TGR; 

179 Ronzu, Larmigiana de Santu Ronzu 

IA = 
180 [paaprine fritte 


piselli a cecamariti, pisieddhri cu li muersi, muersi e 
pisieddhi 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 182 |alici marinate 


| a | 183 [cozze piccinne allu riénu, cuzzeddhre allu riénu 
|__| 184 |cozzatarantina cozagnure _________ | 


monacelle, munaceddhre'mpannate, 
munaceddhri'mpannati, monaceddh) 'mpannati, 
185 |uddratieddhri, cozze munaceddhre alla ginuvese 


| 186 |polpo alla pignatta, purpu a pignatta 
(| 187 |scapecegallipoinva ________________ | 
| 188 [scapecedilesin e e6€ «€c_________î 


(Td Peppi pece a zi, supe ta caino _ di pesce alla gallipotana, suppa alla caddhripulina 
prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso ii burro) 190 ricotta 


I  — | 191 icotafite  ______I 
| 162 |ricottamarzoticaleccese _____________ | 
{198 [ricotta salata o marzotica 


__ 24 
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REGIONE SARDEGNA 


| Tipologa _____|N°| ____ _Prodott _O ____€| 
| 2 lbevandadigenziane 6 €___ | 
|__| 3 lliquoredicardoselvatico likoridegureu______ | 


(RA 
4 |murtiu, murtizzu, muta 

| 5 [sapadificod'india sabaefgumorisca | 
| $ |\wlacidromuge ___________ | 
I |? |vilacigromugiabance | 


one 79 TG loapretto da atte crabituaà 
preparazione capretto da latte, crabittu 
Cr CC Lee 
sardo- bruna, bruno-sarda 
i | 10 [camesardomodicana ___________ | 
I __|11 [corel code ______________| 
i  — — — | 12 guanciale  _________ | 
| 13 \musteba mustele ___________| 
P”>6YYVWV ee e eeztz-zA 
«(ie 
15 |proheddu, porcheddeddu 
| 16 |prosciuttodipecore _________ | 
i | 1 |prosciuttodisuino-presuttu | 
I____| 18 |salsiocia sarda satizza satizze________| 
Lr :5:J[k p[{ sanguinaccio, sanguedd'e porcu, sanguinedda, 
19 |sanguineddu, sambene durche, sambene salidu 
i |20]testaincasseta ________ 6 | 


I |--- | 21 |trattalia, trattaliu, coratella allo spiedo 
Bg Am +.—S“S&k|WwrWEC®© 


zafferano, tsanfaranu, zanfarànu, tanforànu, 
tafferànu tanfarànu, tonfarànu, tafferànu,thaffarànu, 
condimenti 22 |thamfarànu, toffarànu 


x_—r_o ‘T-.__-_ELlÉ[{ki 
i | 24 bonasssi ___ 
I 25 lcasizoludipecora-piitee______ 
| |26 ]|casizoy titigheddafigg | 


casu axedu, fruhe, frughe, frua merca, fiscidu, 
viscidu, ischidu, bischidu, vischidàle, préta, piéta, 
casàdu, cagiadda, casu agèru, casu e fitta, latte 
27 |cazadu, latti callàu 
Egr: casu frazigu, casu becciu, casu fattittu, casu marzu, 
28 [hasu muhidu, formaggio marcio 
|____________________{|29 l|casufriscu formaggiofrese  _ ____ | 
i | 530 [dolcesardoarttorea I 
i |31 ]|formaggiodicolostoovino —______________ 
i | 32 \fresa fresadeatuzu | 
i |33 [pecorinodinle ____________ 
34 lpeconinodiesle _________| 


I {35 [provoletta di latte vaccino sardo provola, peretta 
i |56]semicottocicape __________ | 
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prodotti vegetali allo stafo naturale a 
pecora ld 40 |agrumi, arancio di muravera 


| 41 [asparago selvatico, ispàrau, sparàu, ipàramu 


capperi e capperoni di selargius, tappara, 
42 [tapparono 


carciofo spinoso 


cardi selvatici sott'olio, gureu aresti cunfittau, cardu 
44 [gureu, cardu freu 


45 ciliegia furistera-kariasa'eispitu__________ | 

i | 46 |ciliegio-carmfale ______ | 

| 4 |cipollarsse _ ______ 

|_48 |cuppetta, lattuga _____________________ 

| 49 | finocchietto selvatico 

|_50 [grano cotto _______________ 
grano duro varietà senatore cappelli, trigu cappelli, 
su senadori, grano cappelli 


ei mandorle { cultivar: cossu - olla - arrubbia - schina 

52 [de porcu_ 

(o Ver 
53 |'e ferru 


| 54 |melo- melappia - melappiu - appio 


=== 
i — | 56 [melomiai — _ ___________ 
| 57 [\melotrempaombie 
| |58 [meloneinasciutto-melonedejeru 


I | 59 oliveascabeeiu ______ | 
[o | 60 foliveverdiinsalamoa _____ | 
I | 61 [pera bianca dibonarcado - pira bianca 


pera camusina di bonarcado - camusina precoce - 
62 |pira camusina 


Ia | 63 |perobrutta e bona, brutta bona - bugiarda 
I@U | 64 [pero de su duca, cento doppie - del duca 


I pianta del mirto, mulsta, multa, murta, murtin, 

65 |murtizzu, muta, murtauccia, murtaurci, murtaucci 

| 66 |piralimoi peralimone __________ | 

T—|—|F<.,.,.lée ==" 

°° pomodoro secco, tamata siccada, tomata siccada, 
pilarda di pomodori, pibarba, pibadra 

| __ |eeopompia _____________ i 


|__| 70 |prezzemolo, percusemni 
————___4 ravanello lungo, arreiga e sestu, arreiga 


riso prodotto e lavorato in sardegna 


tamatiga de appasibis, pomino, tamatiga de 
73 |appiccai 
(os _ __ A-yW[Mo(oO]W«« i 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 74 |amaretto, amarettos de mendula 


| 5 |anicini anicinus anicinussorresus_____ | 
| 76 laranzade 


bianchittos, bianchini, marigosos, suspiros, 
TT I biancheddus 
I | 8 |biscottodifoon ©” _________ | 


ome de arrescottu, brugnali di ricotta, 
79 [orrobioloso 


I {80 |bueconettes 
[81 |candelaus candelaus prenu 
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|? |caombasa colombele _____________ | 
I | 83 |carapigna-kerapigna-astiore 
| 84 |ceschettes tica ________ 


—___=E 
EEA coccoi a pitzus - su scetti - pasta dura - coccoi de is 
Sposus 
(Teen e 
87 [|coccoi de ou 


| 88 |copuletas copuleta ______ | 
| {xx} 89 [crogoristasa, creste di gallo e di gallina 
| |so[fenaervoeeidorieiemanioe — | 
mendula, ravioletti dolci alle mandorle 
[| 91 |eulbrgiones-culinginis ______ _ 


—; 
focacce di ricotta - cozzulas de regottu - pane e 
93 [regottu 


|__| 4 |focacciaporoscusese ______ 
| 95 [fregola fregula 
| _______l 96 |frisjoli longhi - frittelle lunghe - frisjolas 


gallettinas - pistoccheddus grussus - gallettine 


e 
[__ T68 (gereau gaîtò se menduia 
e 


gueffus, guelfos, guelfus 


|____________________|192]iscoccoisidecasu 
| 103 Îli chiusoni - ciusoni 
104 [lorighittas 


| 105 [malloreddus 


mandagadas - mendegadas - trizzas - acciuleddhi 
moddizzosu 
mostaccioli, mustazzolos 


| 109 Jorilletas 
110 


pane ammodigadu, pane tundu, tintura 
pane carasau, pane carasatu, carta da musica 


\_________|118]panecicci panedidesulo 
\_________|114]panecongerda- panicun edra - pani cun erda 


pane con il pomodoro - pani cun tamatica - fogazza 
115 [cun tamatica 


__|t16[paned'orzo-pane'eoxiu- pane 'eoxu______ | 
i |t17|pane'ecariga pane 'emendle | 
(i — —_  ___ |tt&panegutiau __________ | 
_________|t19|paniesaba paniespa__________ | 
(_—————————— |t20fpapassinos ________ | 
i |121fpardulas casadinas ___________ | 
(__________|122fpastinedimandorle, pastssus________ | 
i |128]pirkitos piriechittoe _______| 
i « __|t24fpistied ” _____ | 
\___________________|125 [pistoccheddus de cappa, pistoccus incappausu___| 
i  — ——  —  —— |t26fpisteeeu_ __________ | 
I  _____|12fpompamee ________ | 
ravioli dolci - puligioni - bruglioni - pulicioni - 
128 |buldzoni 


RES ravioli dolci ripieni di formaggio fresco acido - s'azza 
129 |de casu - coccias de casu 
E° raviolini dolci ripieni di melacotogna - 

130 [culungioneddus de melairanni 
|_______________|131]sebadas seadas sevada________ | 


i —___|132fsospinose c___________ | 
I —__|1ss]sospindioziei _____________ | 
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I |134]spianada-spianata-cozzula -panedda |] 
io dia tallaniusu, pasta po brodu, tallaniusu cun casu, 

135 |pasta po su lori, tallarinus 
1936 ]|talutzas orecchiette _____| 
| 137|toronedimandole __________ | 
Re ce :.x£(€K Dh *+*K |[|[<*>#f#/ 5: ::: 5 5 i[ 


| {| 139 |uciatini - utzatini - coccu 'e jelda - cozzula 'e belda 
A KJ]--io«xsx—»=it—%t>—èòèòm pji'î AS 


preparazione di pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 141 |bottarga di muggine, bottariga di muggine 


\____________|142]|belu,trppaditonno 


bottarga di tonno, bottariga di tonno, buttariga de 
143 [tonnu, buttarga de tonnu, buttarla de scampirru 


\_____________|144]burridaalla casteddaia, burrida alla cagliaritana] 
\________|146|cuore cuoreditono ___________ | 
___|146]figatello latume _________ | 
[14 |meradimuggine __________| 
\_______|14&[moluschibivalivividelgolfodioristano | 
_________|149|musciameditonno-filettoditonno | 
i |tSojspnele _______ 
________|151]tonnoafumieto ___ | 
I |is2ltomosetteio ________ | 
I  — ___ [tSsftumine _______________ 
rr—___——@@—W/:I‘—(GPP>o@@@@t-— 


prodotti di origine animalefmiele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo, escluso il burro) | 154 |caglio di capretto, caggiu de crabittu 


|a | 155 [gioddu, miciuratu, mezzoraddu, latte ischidu 


ec _ _É latte di capra alimentare, latti de craba, latti e'craba 


I 157 [lumache ________________ 
___|158|melediasfodelo cadono ______ _l 
_______|159|meledicardo cardupintu_____ | 
i |t60[meldicastaggo _____________ 
\______________|161|meedicorbezzolo, melalidone oione___| 
___|162[meldieucaipe __________ 
__|163|melkedirosmaino _____ | 
______|1t64]ricottadicolostroewvino 


ricotta di pecora o di capra lavorata - arrescottu 
165 [spongiau 


| {x} 1&& |ricotta fresca ovina, ricotta gentile 
|__| 16% ]ricotta molitema, ricottone 
_ |t68ficottamustia _____________ | 


ricotta testa di morta, ricotta greca, testa di moro, 
169 [ricottone 


\_________|170 [ricottatoscanelia ricottone 


30-6-2008 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 151 


REGIONE SICILIANA 
| Tipologia [N | ______ ro éèét ___ | 


bevande analcoliche. distillati e liguori i amarena 


I 2 lacquavite dì vino_ 
3 [liquorealmandaine _ ________| 
n _—_——lRER I'y';ì iquore fuoco dell'etna 


Carni n frattaglie) fresche e loro 
breparazione carne 2 fresca di vacca, di pecora, di capra e di maiale 


re [pa 
|__| UT |salsicciadimaiale fresca seccaeaffumicata asausizza__| 
|__| $ |salsicciapasqualera ______________| 
| 9 |sasiecioe _______| 
uo ci ug o_o ——— _î 
oe = ZI 
i | 12 |salemarinonatuale _________| 
eeoec——s—eee-ei MM M|«A«AYMLTLE@E''€ 
o | 14 [elem ____________€ 
i  — — _ | 18 |eeafiguai _____________I 
| 16 [caciocavallo palermitano ________________| 
| 17 |caciottadegieim © ____________ | 
i | 18 feanestato __________ | 
i | 19 |canestratovacchine _______| 
i | 20 [cofanetto __________________| 
| 21 [oosacavaddubee __________| 
I | 22 eine ___| 
|__| 23 |formaggiodicapra paddan' I 
| 24 |formaggiodicaprasielan_6 ______ | 
|__| 25 [formaggiodis.stefanodiquisguine____________ | 
o | 26 |maiorchine_ 6 € €_______________€ 
i | |maiorchinodinovaradisiie _____| 
i | 28 |mozzatela __________I 
| 29 [pecorinoresse ________|! 
|__| 30 |piacentino(piacentin) ____________ | 
I | 31 |picurinutuma primosale, secondo sale, stagionato] 

32 | e EA 
I | 88 [prove | 
i | 34 |provoladeimontisicani cacota_____| 
|__| 36 |provoladelemadonie ___________ 
|__| 36 [provoladinebredi _________________ | 
| 37 |provolasielem  ________ | 
| 88 [tumazzugivaooa _ _____________| 
i | 39 |vasteddadellavaledelbeie ________| 
————__—-<essepemee ——__ 
blu ri 


o vegetali allo stato naturale o 
trasformati 41 Ì Ù i io di paceco, aglio di trapani 


[_— [4 |aibicosco sele 
o — — | ale _____________ | 
| | 44 |anguradisiaeusa ____________| 
| 45 |aranciabiondodiscilele _________ | 
| ——| 47 |bastardunadicalatafim ____________ | 
I — | 4 [eappei ______I 
|__| 49 [capperiecucuncìi  ____________________________________ | 
|__| 50 |carciofospinosodipalemoomeni —________ lù’ 
I | 51 Jcarciofoviolettocatanese __________ | 
| | 52 |cartadispee ______________________________ | 
I | 593 [cavolfiorevioletto natali” | 
IG È SA [cavolo broccolo o "sparacello" palermitano 
IU I 55 [cavolo rapa di acireale "trunzu di aci" 

| 86 [ee  ________ 
[ooo « | 57 [ciiegamastanoni ”° ________________________________ || 
| 58 |cipolaedigiaratane _______ | 
| | 59 |cotognta __________________ | 
| | 60 ffagioiedipolezi |__| 
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|_66 [fico d'india dis cono __________| 
|_68 | 
|_69 | 


hh 


‘ava di leonforte 


ichi secchi 
ichidindia 


S3IESEESE] 


lr rermr_eiji 

(O — — | 

i ii 
(| 

(  — | 

N i 
IEteeSNNN ragola e fragolina di naletto 
A ierGÒ/; ;-z—o ragolina di ribera 

(O | ragolina di sciacca 
(| 70 [grano duro 
| 7 |kakidimisimeri 
(| 72 [enticchiadiustica 
(83 | 
(O | #4 | 
(O | #8] 
I __{_{___{ 76 [mandarino tardivo di ciaculli 
(| 7 |mandorladiavola 
(| #8 [mandorle 
(| #3 
O | 8] 
(81 | 
(| 82] 
(| 83 [melecola 
O — | 
(O  — — | 
(| 
(O | 
(O — — | 
(| 
(| 
(O  —— —_ | 
(| 
(| 
(| 
(| 
(O  —— | 
| 
(| 
(O | 
(O  — — | 
(| 
(O | 
(| 


SEN 


=J 


enticchia di villalba 


“dl 


imone in seccagno di pettineo 
imone verdello 


mele gelate cola 

melone invernale giallo “cartuociaru” verde "purceddu”" 

ES melone giallo icucumis melo var. inodorus, melone giallo di 

baceco, melone d'invemo 

mostarda 

|_89 | 

|_90 | 

noce di motta, “nuci da motta" 

oliva nebba 

oliva nera passuluni 

rigana 

valetto di calatafimi 

|_96 | 

|_98 | 

|_99 | 

pistacchio 

104 [pistacchio di bronte 

(____|105 [pomodorodivitoiea ______________|lJ 
IG ____{ 106 [pomodoro faino di licata detto "buttichieddu" 
(| 107 |pomodoroseccagnopizzutello dipaceco | 


108 |pomodoro secco (ciappa) 

109 [rosmarino 

usino sanacore (u pruny ri murriali) 
ucchina di misilmeri detta: "friscaredda" 


=[dD 


paste fresche e prodoiti della panetteria, 
maretti 


lancomangiare 
iscotti a "s" 


iscotti al latte 

19 
raccialette 

24 
27 


|a falla ali 
afafa|a||- ala 
MIRA 
)l 


alal 
Nana 
Qi 
Do 


_ 
dI 
a] 


a 
E 
8 
o 
» 
Pi 
d 
Lr 
È 
D 
È 
è 
n 
D 
ta) 
ch 
v 
& 


alal 
IN» 
DI 
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[128 [cassetasiliam ” __________ | 
(| 129]cassatedd __________________________ 
131 
uddrireddra 
uddureddi 
145 
rutti di martorana 
gadduzzi 
gelo di melone 
granita di gelsi neri 
granita di mandorla 
guammelle 
guiuggialena 0 cubbiata 
156 
nfasciatieddi di agira 


nfasciatiaddi di troina 
ucàtuli 


I | 
O | 
———r& 
e ui 
I | 
O | 
O | 
I | 
O | 
I | 
I | 
I | 
I | 
I | 
I | 
li 
O | 
.=. a. _- 
\ Ri 
I | 
I | 
r———————z=5 
e = di 
O | 
I | 
I | 
O | 
I | 
I | 
O | 
I | 
_____|161 |ossadimorto 
(_________|162 |pagnottaalla disgraziata 
ru... 
O | 
I | 
{| 
I | 
O | 
I | 
O | 
I | 
I | 
lr | 
I | 
I | 
ES tp pom I 
i — ii 
L——_—__eéEES 
I | 
O | 
e x—ut1r i 
ba di 
i sil 
I | 
O | 
I | 
I | 
| 
E eee 
I | 
I | 
a si 
(o | 


[e] 


‘acciuni di san chiara 


SS 


2 
pane a lievitazione naturale (pani cu cruscenti 
pane di casa, u panii casa 
pane di monreale (u pani ri murriali 

ane di s. giuseppe 


iparelle 

178 [pizzarruna 

upi cull'ova 
upi di zucchero 
181 [salame turco 


DO 


DO D 


ESHE3] 


avolarde 
cacciata 
| 184 |scursunera 
inci di 


186 |sfincione 
foglio (sfogghiu 
quartucciatu 
1 aralli 
esta di turco 
astedda cu sammucu, vastedea nfigghiulata 
192 |vastedda fritta 
199 i 


Fa vw vela D 
fi 
sei 
2 
2 
“w 
[ii 
2 
2A 
c 
[rl 
È 
= 
» 
Li) 


“w 


| 


< 


= 
£ 
la] 
[e] 
(i 
a 
a 
2 
2 
3 
n 
3 
n 
e] 
mi 
n 
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194 
adduzzi di risu 

usiati col pesto trapanese 
caponata di melanzane 
ardiin pastella 

avate 

respelle 

rocchè di patate 

Uscus di pesce 

ocaccia al sambuco 
rascatula 


pui 


rodotii della gastronomia 


prg pre 
[eg [te] 
di 


[ed [sj 


nirofa|a 
(en) Led [<a] 
2 [Oo 


o 
I 


h|nalho 
Ala 
AQ 
| 


MN[N[n[N 
Q[o]a|jp 
QI 


N 
(®) 
© 


Mmm] 
ala 
Qi 


N 
£ 


Nfna[m]n 
peg pie pag Bag 
(es) Resi Kar 1091] 


N 


19 
Zi 
21 


Mm 
(=) 


N 


222 


e. 
(e) 
< 
(e) 
D 
NI 
[al 
=] 
pei 
(e) 


8 
AF 
(e) 
[= 
AI 
a 
ini 
Lou) 
(#] 
< 
[») 
a 
S 
[=] 
2 
TR 
[=] 
2 
n 
DD 
K®] 
(e) 
3 
x 
5: 
(e) 


3|3|3. AE 
cd a ela 
plot | 
eijola la 
ni=|= R® 
ajalo Ala 
0/3|2 3 
ua 5 pa 
Di Da n 
n.0] Ò 
=. É 
5? ò 
lat fa) 
= o 
a 5 
o 

dò 3 
3 

_ 

e 

(s) 


2: 
224 ] pedusa 
25 [tonno di tonnara 
226 |vaccareddi (lumache 


(13) 


INS) 
(#1) 


preparazione di pesci, molluschi e crostacei 


prodotti di origine animale {miele, prodotti 
lattiero caseari di vario lipo escluso il buro]| 227 


28 
2 


[cel 


miele di timo, di agrumi, di cardo, di eucalyptus, di carrubo 

3 
3 
233 [miele millefiori 

34 
3 
3 
3 
238 


239 [ricotta mista 


Mfrafno Nn 
(#6) 
Nhf=[o 


INN 
Sao 
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REGIONE TOSCANA 
rea I Rei | 


bevande analcoliche. distiliati e liquori alkermes, alkermes di firenze 


amaro clementi elixir di fivizzano, amaro di fivizzano, china 

clementi di fivizzano 
=“ == 
(o « | 4 ade ________________ I 
TR fora mesa TTT 
(__ | 8]elisirdichinadipievefoscianm______________ I 
(«| |gemmadateto ____________ I 


cei ZE 
Carni (e frallaglie) fresche e loro 
preparazione 8 [agnello appenninico 


(| 10 lagnellodelparcodi migliarino-sentossee | 
(| 1 lagnelodizer agnelozerasso | 
I | 12 legnelomassese  ________|I 
(| 13 lammazzafegatotossan«€ _____ l 
O | 14 lbarbina quaneele ______ | 
| 18 besdiesio ___________ | 
(| 16 bitoldodelagetagen ©  ____________ | 
A | bioldodeleapuane | 
(| 18 biroldodi lucca biroldo della versilia, mallegato, buristo_____| 
(| 19 bisoottodisalsicviadisoran | 


boccone al fungo porcino di coreglia, salamino al fungo, 
20 [bocconcino 


(  — — | 24 bela ____________I 
(| 22 |budelluzzodigrosseto busiceho | 
EE E Vj, e 7@@@e@e® pisano  mallegato livornese, sanguinaccio 

[24 leapocolo tipico senese, finocchiata____________] 
(| 26 |ceprettodeleapuane __________ I 
| %6 |camedicavallo di cornano, came di puledro di comano] 


came di mucca pisana del parco di migliarino-san rossore, 
27 |mucco pisano 


(| 28 [camedirazzacavana  _________ | 
[| 29 [came dirazza maremmana 

(| 30 [camesalata, came delbigonsie | 
(O  — — | 3 festoso _______ | 
| 52 [fesciata pancetta amotelate _______| 
| 33 [fegatelisottoliofosottostrutto)toscani __________ | 
(| 34 [fegatelle dimaiale macinato pisano | 
(| 35 (filetto dele unigene  __________ | 
le = 
I | Jadovergine di maiale 
1 ReòdeEE EEE. E e, 


manzo di pozza della garfagnana, carne garfagnina, carpaccio 
42 |oarfagnino 


(| 48 [mezzone, bastardo  _______ 
(| #4 Imecettacaraie ______ 
O | 45 [mortadella della lurigiana, mondiola della garfagnana | 
| 46 [moredeladelleapuane | 
(| 4 [meraceladimaisledicamaiore, sbricilona_ | 
| 4 [moredeladipato | 
(| 49 [mortadella nostraledicarteso _______________| 
(| 50 nodinedimentoeeli  _____ 
(| 51 lpancettaapueane” ________ 
(| 52 lpancettae ngatinotoscani ventresca legato | 
(| 53 pollo delvaldamno, valdamese bianca o valdemo bianca] 
(| 54 porchetadimoniesenswin ___________ 


prosciutto bazzone della garfagnana e della valle del serchio, 
55_|bazzone, prosciutto nostrato, prosciutto contadino 
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| 56 [proscuttecelcasenito ___________ | 

(| 57 [prosciuttecicintasenese prosciutto chiantigeno |] 

(| 56 [posciuttedisssae ________ 

(| 59 [igatnoarotolatefinoechate | 

I | 60 |roventino migiacio 

(| 61 |salamealvino e __________ I 

_—__ meu o o 0—___l 

+ do 
= 
Ga alame di maiale e pecora 

o alame toscano 

alsiccia con cotenne 
70 


siccia di montignosa, bocconcini di prosciutto di mantignoso 


I E TT I 
Sao ammazzalegato aretino 
soppressata di cinghiale 


n 
78 soppressata toscana, capofreddo, capaccia. soprassata 
i. spalla cotta di filattiera, spalla cotte della lunigiana 
(| 81 |spaledimaialepisane _________ 
(| 82 |svaladiseeno ________IJ 
(| 80 [spumadigotadimaialedisanminato ______________ l 
[84 fierese valdemo CC] 
(| 85 [testainoassetta sopressta___ l 
(| 86 [tonnedelchianti fintetonnotossano I 
88 |vergazzata, pancetta stesa 
|__| 80 leamponechienigeo ____.| 


Rees i 


Î iglia di pescina 
formaggi | 92 |caciotta della lunigiana, formaggio bovino della lunigiana 
(| 98 |caciotta di pecora 
I paciotte dolce, vacchino dolce 

| 95 [caciotta stagionata, muechino, vacchino 


I formaggi caprini della maremma, caprini freschi o aromatizzati 


[| 97 |[formaggidi latte di capra dell'isola di capraia 
(| 98 [formaggiocaprino dell'alto mugello 
99 [formaggio caprino delle apuane 


fossa del greppo, pecorino di fossa del greppo, formaggio 
I PI 
[101 |grandevecchie dimortefelonee __ ___________l 
(| 102 [marzolino di lucardo pecorino lucardo | 
(| 103 |pastorella delcerstodisoan 
(| 104 [pecorino a crosta fiorita, pecorino buccia di rospo 
I 1105 [pecorino alatte crudo ebbueciato | 


pecorino a latte crudo della montagna pistoiese, pecorino di 
106 |pistoia 


| 107 [pecorinoalatte crudo della provincia disiene |] 
(| 108 [peccrinoalleerbe aromatiche, pecorino fresco verde | 
(| 108 [pscorinodelcasentino  ___________ 
IG | 110 [pecorina del parco di migliarino-san rossore 
[| 111 [pecorina della costa apuana, pecorino massese 


pecorino della garfagnana e delle colline lucchesi, pecorino 
112 |baccellone 


113 [pecorino della lunigiana _________________ 
(| 114 [pecorino dellebalze volterrane, pecorino pisano | 
(| 115 [pecorino dellecollinesenesi | 
I | 116 [pecorino di pienza stagionato in barrigues 


34 
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I | 117 [pecorina stagionato in foglie di noce 
(_ _____|118 pratolina, formaggio di pura capra 


raviggiolo di latte vaccino del mugello, raviggiolo del mugello, 
119 |ravaggiolo 


(GG | 120 [raviggiolo di pistoiese, ravaggiolo, raveggiolo 
IG | 121 [raviggiolo di pecera senese, ravaggiolo, raveggiolo 

I | 122 [ricatta di pecora grossettana 
(123 |ficottadipeooramassse  __________I 
I 1124 [ricotta di pecora pisoese ___________________| 
I [125 [stracchino erescenza — | 
beos=e® Tr __iieee@a = Erri{([.i 
[12 [ciociolvastrascarinse __________l 
[= == | 128 [olio giolivo quercetano, olio di quercetana 
a =. - H_mmM>à3àì2.AIJSJ__S 


prodotti vegetali allo steto naturale a 
frasformali 128 [aglio massese 


[_——— [090 aglio rosso maremmano TT] 
(__  _________|191 ferandiomassse _________ I 
(____|132 lasparagodargenteuiltescano, asparago nostrale | 
——__; berba massese, barba di prete, scorza nera 

134 basilico gigante, basilico a foglia di lattuga 
(___|185 bietolaacostesstii ____________|IJ 
(Gee 

137 [carciofo del litorale livornese 
(| 198 [cariotedichusute _____________ I 
(_____|19 [cercioledipiandirosee _________ I 


carciofo di san miniato, carciofo sanminiatese, mamma 
140 |sanminiatese 


(| 14[cariotoempolese _________ I 
i 11 75 i 
143 [cardo massese, cardone o gobbo 
(| 144 [castagnadantona capinese ______________ I 
(O | 145 [castagna mondigianadel pratomagno, mondistole |] 
(| 146 [castagna perella delpratomagee ________________ I 


(__________|147 |castagna pistolesa bianchina 
(____________|48 [castagne (fresche) dellatoscana 


o e rr 

149 [cartoccio 0 incartocciato 

[dl 
150 |precoce 


[qst Jeavole nere riesio diesen ________€] 
(| 162 [cavoloriogio nere dilucca, braschete______________ ll 
(_  ________|153 [eecedigrosseto ______ I 
(________________|154 |cecenostiale cecenostrale piecde _ 
(_______________}|155 [cavattone disorano, fagiolo burro disorano_ | 
(| 156 [olegadiai _____________ I 
158 [cipolla di certaldo 
(i _____________}|15 epeledidipoa  _________ I 
(| 160 [cipelediterceretoi ______________| 
[et fepoladireschieno, gel] 
(| 162 [cipelalueshese ____________I 
(__________|163 [epelamassese ___________ I 
165 |cipolla savonese, cipolla "sagonese” 
(__________|166 [cipolaverrina (cipolla bastarda) l 
(________________}|167 [cocomerodellavaldicomie _____________lIJ 


cocomero gigante, gigante di fontarronco, cocomero della val 
168 [di chiana 


[169 [confettura di pumelle fiaschette 


ll—_ dormiente della montagna pistoiese (dormiglione, marzuolo) 


Tri fiegie garfagniva 
Di ogeaschiee DI 
[0 fiegioio sil ———_ TTT 
Ti jesolo die 
[75 |Egido boriolto nano disse DT 
[1776 fiegiclo boriotto nosale toscano DT 
[Tr agio purto toscano 


178 [fagiolo cannellino (fagiolo cannellino del s. ginese-compitese) 
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A | 179 lfegiolecamelinodisorane | 
(__—_|160 fagiolecaspoe _ _________ | 
rrrr__—EMMEE .. E 
i rele Milo como) o 


fagiolo della montagna (fagiolo bastardone, della nodola, 
184 |dell'amiata) 


pe o di bigliolo 
|__| 186 [fagiolo decimino, fagiolo scritto rampicante 


eeeeeeeeees GS o di zeri (fagiolo con il grernbiule <fasgiulain dau 
187 scuside>, fagioline «fasgiuline») 
n—uvciiE««E««  à—— tu 


al o malato, malatino, fagiolo verdone, fagiolo giallino, 
150 fagiolo di s. giuseppe 
(______________|191 [fegiolomarconiassmento I 

193 Jfagiolo massese 
(| 184 ftagiolopievaiio  _______ 
——___w fagiolo romano fagiolo romanello) 

188 |fagiolo rossa di lucca 
(19 [tegioloschieeione _______ ____ I 
(________________|19g lagioloscrittodelagafagnana I 
[89 fisgiolo scritto diusa_ |] 


(——____ fagiolo serpente toscano (stringa) 
]_201 [fagiolo stortino di lucca, anellino giallo di lucca 


e fagiolo stringa di lucca, fagiolo serpente 

203 fagiolo turco di castello 

(| 904 [tagiolezotfino”  ____________I 

[= |208] terna di castagne ce 

(«TT ir  L 
| 207 | ra d castagne del saonagro {farina dolce) 

I CORTA eee 

[_____ T[26€ fierina di castagne del'amae_______ 

(______|210 [farnimadicastagnedipate ____________ I 

(| [farivadicastegne pistoiese I 


i Zia di neccio di villa basilica, farina dolce, farina di castagne 


[TE fiavalunga delle cascine fava delle cascine 
Td fichi gi cormignn  ——_ 
[#8 fini sotto vom 
pit fiesso 
ficosanpero = = = = = = =" | 
ee _ 
[TE jin oe e one ee] 


To porcini tascani (giugnolo, settembrino, biancarello, 
montagnolo, porcino del freddo, moreccio 0 porcino nero, 
220 cetatno) 


I 1221 [funghisotto sale della costa apuana | 
| 222 [granomarzolo del mele ________________I 
T_T (Grano saraceno fagopio gene __] 
| 224 [granoturco bianco massese {mais bianco) | 
IG | #25 [granturco formenton sttofile della garfagnana 
(=== == | 226 [granturco nano di lupo, granturco nano di grezzano 
(| 227 [lattuga quattro stagioni lattuga vinate) | 
O | 228 [imonemassse ___________ | 
| 229 [lupino doleedigresste | 
O | 230 [maisguarantin ___________ | 
I 1/31 [mais ustica per polenta aretino | 
(| 232 [marmellate della toscane ____________________ 
(| 292 [marrone {se0c0) di caprese michelangelo | 
(| 234 [maronidelatoscana | 
IG | 235 [mela “muso di bue" (mela "muso de be" 
| 296 [melabinette _________ | 
(| 29 [melacarla aretina finalin) 
| 298 [melacasciana fresetàà_______________ | 
(| 286 [melacasaian ________ | 
(| 240 [melafrancesca aretina ________________ | 
I | 4} [mela nesta (deci 
| 242 [meta panaia (flagellata, _______I 
O | 24 [melaroggile  ____________|É 
(| 44 [melarosa delcasentino {mela di montagne) | 
[| 245 [mela rotella della lunigiana {pomo rodello 
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mela rugginosa della valdichiana {mela golden, mela deliziosa 
246 |gialla) 


(| 247 [melastaymanaretina (mela etayman redo niepyngì |] 
248 [melanzanavicletta fiorentine | 
I | ®4$ |melograno difirene | 
(| 250 [melonedellavaldicomia ____________ JI 
(| 251 [mitilonerodelamentagna pistoiese (piu) |] 
——— | 252 [nocessstina ” ________________ | 
(| 253 eliveinsalamoia _ ________ I 
[I | 254 [paonazzisott'olio {lardaioli rossi 
I ___| 255 [pastinocello (pastinello, pastinaccino, gallinaccio 
| 256 [patatablancadelmele | 
(o | 257 [patatadiregnano ____________ I 
| 58 [patatadisantamaria a monte, latosca | 
[| 259 [patata dizeri (patate "Tosse, bianche, zale" di zeri 


patata rossa di cetica (patata rossa del pratomagno, patata 
260 |rossa del casentino) 


O | 26} |peracoscisartine  __________________| 
I | /2#2 |peracosciadifirene | 
(| 963 |peradelevratotescan ___________ I 
(| 964 peragenle _____ I 
| 265|peranusée _______ | 
(| 266 |pescaelberta (pesca alberta, pesca lamberte) 
(________}|267 |pescacotognadelpoggo _ _____ 
| %8 |pescacolognaditosano (cotognaà | 
(| 960 |pescacotegnatesean ________________ | 
(| er pesedge _____| 
I | ®7i |pescalimone (cotogna tardiva) | 
I | 22 [pesca maglia tesa 
(| 23 [peseamehein ____________ | 
(| er4 |pescamoradidli ________I 
I === ==} 275 [pesca passerina (pesca ubriaca 
(| 276 [pescaregina donde 
I | 277 [pescatrianio (trionfo rosso, trionfo peloso 


i ha peschetti di candia (peschetti di vigna, peschetti settembrini} 


(| 279 |piattelle frisona (fagiolo di sen michele | 
O 1260 [pino del parco di migliarino-san rossore | 
IG | 251 [pisello a mezzafrasca aretina (pisello quarantino 

(| 282 [piseloatuttafrascaaretino | 
(| 283 [piselomugellano, baccellone, nostrale del mugele | 
(| 284 [pomodorino da inverno da appendere (pomodoro pendelino) | 
'— —rMyuEE E F"' EE... —. 


E pomodoro costoluto fiorentino pomodoro rosso da consen 


(____|268 [pomodorsouoredibue(bovaiole) _________________ 
(| 269 pomedorafragoladialbiano minacciano | 
(| 5250 [pomodoro grinzoso sanminiatese, pomodoro di sen miniato | 
(| 261 [porodoremarmande _______ | 
(| 262 [poradorspallino (pomodoro dasetto) 1 
| 263 pomedore pendenti _________| 
(| 264 pomedorepisanele _______ | 
(| 255 [pomodorsguarartino (pomodore antico nostrale) | 
(| 296 [pomosioro stella (pomodoro pesciatino o del morianese) |] 
| radicchadluese  _______ | 
(| 268 lrapinodibergiotafosaino  _________ | 
(| 269 lrapodelvaldamo fraporestale, 
I ____|500 [scalogno nostraletossano | 


sedano nostrale (costolino o sedano di montevarchi o sedano 
301 [marconi} 


(| 302 [sphnacio tipico della val di comia 


tabacco kentucky della val tiberina toscana, tabacco scuro 
303 [toscano 


304 [tartufo bianchetto della toscana (tartufo marzuolo 


| 305 [tartuto bianco della toscana 
4 ufo nero pregiato della tascana 
(=== | 307]tartufo nero uncinato della toscana 


frrcr-:csciili ufo scorzone della toscana [tartufo d'estate della toscana 


308 
________|310 [afferanartino ”  _________| 
(51 lrafferanodelecelline fiorentine irima difirenze) | 
(___|812 [zafferano puissimodimaemma__ 6] 
(____|312 lzuccadasemitoscane (zucca da maiali) ___________ 
O | 313 uecaladeie _____ | 


(zucchina lunga fiorentina (zucchino fiorentino rigato bianco, 
ie ga zucchina bianca del valdarno) 
I 1315 [ucchina mora pisa ___________________l 
I | 316 [zucchina sarzanese 


| #17 Jeucchina tene fiorentine 
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paste esche a prodolli della paneiterfa, 
Biscotteria, pasiiccetia, confetteria 31 


Qiwi 
Na 
blela 


[e] wi 
tu 
di asi 


Wi 
un 


Nin 


[a 


332 
—_ ss 


ib 


(_ ______|39| 


(#4) [e] OSTATO] 
N 
La[cdo]-y 


[°° 


O | ser 


biscotto salato di roccalbegna, biscotto lessato, biscotto della 
posa, cormetto 


brutto buono ai pinoli, kinzica 


buccellato di lucca 


carscenta della lunigiana, crescenta 


castagnaccio toscano, migliaccio, migliaccio dolce, baldino 
(aretino), toppone o pattona (nel livornese), ghiriglio, ghirighio 


ina, ; , Cinque e cinque 

cenci (stracci, frappole 

iaccia di pasqua 

iaccino 

ialde di montecatini 

ialdino dei tufi 

iaramito di castell'azzara 

ioccolato artigianale toscano 

iorchiello di casette, ciambella, ciorchiedo 
onfetti di pistoia, confetti a riccio 

orolli incesi 

orona di san bartolomeo 

risciolette di cascio 

roccolato di siena 

ucchiaroli, succiaroli, anseri, orecchioni 
‘focaccette di aulla 

caccia bastarda di pitigliano 
focaccia con i friccioli, ciaccia con i friccioli 
‘focaccia di nonno pilade 


[cenci (stracci, frappole) 


=l=|=|= 


focaccia leva di galliano 


focaccia seravezzina 
nudi, ravioli nudi, strangolapreti, strozzapreti, gnocchi del 
asentino 

lasagne bastarde della lunigiana, lasagne matte 

maccheroni della garfagnana 


=== 


[era] 


mangia e bei 


marzapane 


liano 
migliaccio senese 


3 Bi 3 3 
ta (ail D El 
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SI 
D 
Ò 
6) 
lo) 
n° 
È 
D 
3 
(=) 
e 
Di 
d 
Zi 
sj 
pri 
[a] 
[>i 
a) 
Q 
[I 
=i 


i Ù t 


Fi 
sd 

L=] 

s 
[o 

n 

sd 

A 

Ki 

S 

=i 

Pa 
[o 

3 

ij 
ea] 
Ki 

[a 

3: 
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, pandisdramerino, ramerino all'olio 


s 
= 
Eri 
Co 
a 
= 
[=] 
sa 
5 
d 
Ei 
6 


S 
sia 
2 
9 
3 
a 
3 
ai 
E 


ane di montegemoli 
ane di patate della garfagnana 


ane di po', signano e agnino 


ane di pomarance 


a |a 


(T 


ane di pontremoli, focaccia pontremolese 


o [o 
d 
que | 
® 
a 
i 
3 
D 
pu | 
(=) 


pane di vinca 
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pane marocco di montignoso (pane marocco, pane meracco) 


panficato dell'isola del giglio 


panforte di siena (panforte bianco, nero margherita), panforte di 
Vaso peg eee | 
386 |[pistoia, 


391 
pupporina 
3 


schiacciata alla fiorentina 
schiacciata con l'uva 


spongata della lunigiana 
|__| 411 Jtaglioli di castell'azzara, melatelli 
I _____—‘|°%12 [testarolo della lunigiana 
|__| 413 [topidicastell'azzara 
(I | 414 [torsetto con a bolia di pitigliano 
| 415 [torta co'bischeri 
| |416 [tortacybeadimassa 
(| 417 [torta d'erbe della lunigiana 
I ___{ 418 [torta di farro della garfagnana, torta di farro 
I 1 419 [torta di marroni Ji marradi 
I |420 [tortadiriso di massa 8 carrara 
| 421 [torta diriso lunigianese 

I _________x_| 422 |torta di verdure, torta coi becchi lucchese 


(| 424 [torta salata divilla basilica 
|__| 425 [tortelli alla lastra di corezzo 


(| 427 llorelodi patate 

428 |tortello dolce di pitigliano 
|__| 429 [tortello maremmano con spinaci 
|__| 439 |tozzettodi pitigliano 
I =] 431 [zuccherini del mugello, zuccherini al paiolo 
|__| 482 [zuccherino dimaremma 
|__| 433 [zuccherino divemio 


438 [femminelle di orbetello o burano 

439 [fiche maschie a stocchetto 

440 filetto di cefalo di orbetello 

441 |palamita 

442 trota fario appenninica del casentino, trota reale 


frota iridea 
| #4 |trota marinata digallicano 
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prodotti di origine animale fmiele. prodoiti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il buro] 445 [miele di acacia toscano 


(| 446 [miele dicastagrotoscano 
I 5] 447 |miele di melata di abete toscano, manina d'abete 
[| 448 [mieledi particolari essenze floreali 


miele di spiaggia del parco di migliarino - san rossore, miele di 
449 |spiaggia del litorale pisano 


[7850 nere milefior tese TTT 
[#50 nettare di capraia, miete di capa 
[7462 peppe rese CC 
[858 pappa rese ee 
(ES polime ——— TTETETTTT 
(885 popolose 
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REGIONE UMBRIA 


[Tipologia N| ___ Prodotto ____ 
| 2 lcoglionidimio _ ____________ 
(| 3 lcoppaditeste ____________| 
| 4 lcorallinaosalameumbo _____________ 
| 5 Iguancialeobaboze 
I | 6 liometo ____ 
I | _T (mazzafegi _____ 
I  — —« | 8 lporehete ______ 
| 9 lprosciuttonosrean ____ 
| 10 lsalamidinoreiea __________ 
o — | 11 Isalsiee ______ 
| 12 [sanguinaecio  _____ 
I  — | 13 lventtesse ______ 
—_!r.WwéEédéeswc-r:..-Eé ii». 
| 15 lpatèdiinteroradipolo _____ 
oe  __<@m_--_cerrrr +. dll 
| 1 lformaggioffaritoemisto) _______ 


pecorino (di norcia, di norcia del pastore, stagionato 
18 |in fossa/grotta, stagionato in botte, umbro) 


I | 19 lravaggoo ________ 
\———P——e e il —_—_—_o eo i 


Prodotti __ allo stato naturale o trasformati broccoletti del lago 


ei cipolla di cannara 
| 23 lfagiolina dellago 


fagiolo di cave - varietà di verdino di cave e giallo di 
24 |cave 


| 25 [farro(farroe farro dimonteleone) 
(O | 26 \lentiehie ____ì 
(O | 2 |marne o  _ ________ 
| 28 |patatarossadicolfoite _______\ 
| 29 |sedanoneroditev6€c________ _ | 
|__| 30 [tatufobiancopregato __________ || 
| 31 [tartufoneropregato ________ || 
[| 32 |zafferanodicassia__ ________ | 
rrTTTT-EeE-e| ee LE: 
score pisiecrae contee = | 33 latte =-=@-=-@6-6—| 
biscotteria, pasticceria e confetteria 33. [attorta 

(| 35 fbrustenglo _ _ _  _____ | 
[| 536 [castagne ___________ | 
(| 37 [eiaramieola _  _______ | 
(O —— [38 feviole _____________ || 
[| 39 Jeresciolediciecioi _________ | 
| 40 ferescionda __________ | 
o |41]favedeimoti _ __________________ || 
O —— | 42 |mostaccioi 
(O | 4 |nociaea _________m_- 
(O | 44 |pammelati ______ 
o | 4 |pampepato ________ 


eil 
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_________________| #6 |panmostato 
| 4 |pannociato 
| 48 |panedistrettura 

I —— | #9 lpessateli ________ 
(| 50 lpici 
(| 51 lpi 

(| 52 |pinolate 
(O 
r———— "=" 
(O 
o ER 
(O 
(O  — _ __ — 


DINA 
(i 


(oli 
s|e|a|[e/e|a [PJE 
ò 5 

SHE 

D Ò 

D di 

D 


i 

chiacciata al formaggio 

tinchetti 

trangozzi 

trufoli 

orciglione 
| 59 jtorcolodisancostanzo 
| 60 |tortaalformaggioodipasgua 
| 61 |tortaaltesto _________ 
I | 82 Itozzeti 

es == A «ao a\i 


n 


Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
fecniche particolari di allevamento degli stessi 


prodotti di origine animale fmiele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 70 [ricotta salata 


__ 4 
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REGIONE VALLE d’AOSTA 


Tipologia N° [Prodotto ____ 


bevande analcoliche, distillati e 
liquori 1 |genepi 


O | 2 [grappa ______ 


fo 
formaggio di pecora o capra a pasta pressata 
formaggio misto 


— 
(1°) 


= 


_ 


oma di gressoney 


olden delicious della valle d'aosta 


((®) 


paste fresche e prodotti della 
panetteria. della biscolteria, 
della pasticceria e della 
confetteria 


Fassi (burro. margarina. oli) 


urro centrifugato di siero 
lio di noci, huile de noix 


() 


prodotti d'origine animale 

{miele, prodotti laftiera cassati 

di vario fipo, escluso il burro) miele di castagno (mi de tsatagnì) 
miele di rododendro (mi de framicilo 
miele millefiori di montagna (mi de fleur de 
montagne) 


= Ya 
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REGIONE VENETO 


re.QQo "oe ___T_===" 
|__Tipologia_ ___|N° Prodotto 


bevande analcoliche, distillati e 
liguori 1 [acqua di melissa 


| 2 |amaroalragicchiorossoditrevise _______ | 
i | 3 [grappaveneta ____________ | 
| 4 [liquorealtuv ____________ € 
| 5 liquorebaraninoo _____ 
| lliquoredelcansgie _________| 
|__| |liquorefragolino 

(I | 8 \marasehino ______&+I 
i | spugga_ ___________| 
i _|10sanguemofaeo _______________ | 
i ci se siste  — 01. 


cami te frattaglie) fresche e 
loro preparazione 11 |anatra di corte padovana 


| 12 [anatragermanaveneta 
EE.E|ìi_ —_E_;_+HW.......--..''i(PFeoe5;EeE;5;5:y;>:FNI]EeFH 
|__| 14 [bogonidibadiacalavwena _____________| 
I | 15 [bondiolaalsugodieste 
|__| 16 [bondiolacollengualdelpadovano | 
| 17 |bongioladicastelgombeto 
|__| 18 [bondoladellavalleega | 
| —| 19 [bresaoladicavalo _____________\ 
| 20 [cacciatoredasino ___________ 
|_______|21 [cacciatoredicavale _________________\ 
|__| 22 [camedefea(pecora)afumegada ____________ | 
| 23 [camedimusse 
|____|24 [cicciolidellavallega _________________ | 
|__| 25 |coeghinnostranopadovano ____________ | 
I {| 26 [coessin(cotechino) cola lengua del basso vicentino 

| 27 |coessin{cotechino)delbassovicenine | 
|_______________]|28 [coessin(cotechino)cellavallegra 
|__| 29 [coessin(cotechino)inontodelbassovicentino | 
I | 30 [coessincolosgugno _____________ 
IMM... ;-_-_;_;-!_;_W/:i:::,z:;oo 
| |32|coppaditestadieste 
| 33 [cormioidierespadoro 
|__| 34 [cosciaaffumicatadicavalo ________________ 
|__| 35 [cotechinodipuledo ____________ | 
|__| 36 [cotechnoditrecentea 
EEeEeEe_e]tm. L Y"Y»»» zrm»»I|llmeieimiat@*+*’)A@oaea.Àì;..© © 
|__| 38 |faraonacamosciata __________________\ 
|__| 39 [faraonadicorepedovana | 
_V|ù$_V\ÙÉ_ÙV(Ù\ÙÈÙ|Ù(&©&VÈ)|j©@BIÒ&O«o«NA«(AM(&(&ÒK(&(RAÒ}ÒBÒAÎ)H|RÈÈÈ®îMNMMjÀMìNÎIMISSS ii 
|_________|41 [gallettonanodicortepadovana-pepoa____________ | 
| 42 [gallinacollo nudedicorte padovana 
|__| 43 gallinadoratadilonige ______________ | 
| 44 [gallinaermellinatadirovige 
EEEfiiccgiioioe——=—m’M>>.h€:;:! MII Mii 
| 46 [gallinapolverara 
|__| 47 [gallinarobustalionata ____________\ 
| 48 [gallinarobustamaculata 
|__| 49 [lardodelbassovicenino _ ________\ 
o L0o(\x«ETE ..S N N ZAM MÀMRML<=INNN 
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| 51 [lardosteccatoconleette 
TTEeÉ|__......--:} M  -n1ìlélMNMNMSSB«e««LcLLAe-xerA -»w»y»y:x:N\  NlMML 
| $3 flinguasalmisteta ______________ 
I | 54 fluganegadariso 
IU | 55 [luganega nostrana padovana 
IE TT: --hhilhWn__ÀìÀ®ZÀ® [SN 08 
I | 57 |luganeghedetripan 
| $8 [luganeghedellavalleogra 
|__| 59 [moretteobarbustidellavallegra 
I E Sl lE5HUiÈNlf]/ZJMHINM MN ì H =M- 
| 61 [mysettreviganmo  __________ | 
i | 62 [nervettidibovine ____________ 
|__| 63 [ocadelmondragone | 
|__| 64 [ocadicorte padovana | 
| |65 ocainontopadovana _______________ | 
| 66 focoinontodeibere 
| |67 |osocolditreviso 
|__| 68 [pancettacoltocca(filetto)celbassavicentino | 
| 69 [panzetacofossocolo delbasso vicentino | 
i | 70 [parsutodeoca  ___________\ 
|__| 71 |parsutodimonagnana ____________ 
I..———..........I""::iiiir E E EyEyvyvyvFs  FFFG:::,;:;li 
I | 73 |pecoraalpagta __________î 
[i | #4 [pendele _________________| 
| 75 [pollocombattente dicorte padovana 
| 76 [pollo rustichello della pedemontana 
I | 77 [porchetta trevigiana 
|__| 78 [prosciuttocrudodolcedieste  __________\ 
| #9 [prosciutto dellavalliona dolce e affumicato | 
|__| 80 |saladocol'ajodelbassovicenino 
|__| 81 |saladodellapedemontanatrevigana 
|__| 82 [saladofrescodelbassovicenino __________\ 
|__| 83 [saladofrescotrevigano | 
|__| 84]|salamebelunese ______________ 
|__| 85 [salamedataglioditrecente 
RE ESS EOENEN NÉ): N)IÌIN!)|”!ÀNMNÌ)—»E 
| 87 [salamedicavaloe 
|__| 88 [salamediverona ___________ 
|__| 89 [salamenostranopadovano || 
|__| 90 |salamelledicavalle ________________ 
| 91 [salsicciaconlerge 
|__| 92salsieciaeguina _____________\ 
I | 93 [salsiccia tipica polesana 

i | s4lschenai _______ | 
|__| 95 [senkilam_speckdisappada ___________ | 
| |96]|sfilacidieguino _____________ \ 
I | 97 [sfileecidimazo ________________ 
|__| 98 |[soppressadiverona | 
|__| 99|soppressatrevigana 6 _________ | 
I________|100|sopressacol'ossocolo delbassovicentino | 
|_______________|101|sopressacolabrasoladelbassovicenino 
|_____________|102]|sopressacoltocoffiletto)delbassovicenino ___ 
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103 
104 i 
[sopressa nostrana padovana | 
[speck del cadore _______________| 
acchino comune bronzato 

109 


orresano di braganze 
itellone padano 


v 
le] 
O 
2 
fo) 
n 
n 
v 
2 
le] 
d 
< 
SE 
o 


sali Sala] 

A [en] Kun] [uan] 

DI colon 
+|alAlul[olWolo 
u[o]jo 
da 
AE: 
tino 
Dolo 
o|l=|3 
d |5|2 
o|alo 
ola 
2 |o|la 
D/Sja 
oo 

D 

» 

mm 

[e] 

< 

[uri 

pe 

[uh] 


A 
A 
pr" 
N 


| 


grassi (burro, margarina, ch) 113 


114 


(ss 


urro a latte crudo di malga 


caciotta misto pecora 
fior delle dolomiti, tipo italico, formaggio molle da tavola, 


fa 
ala 
[er] [92] 
PIO 
[ab] 
Q. 
[| 
=f 
[abi 


‘ormaggio acidino - fior di capra con o senza erbette 
ormaggio agerdino di malga 


18 [formaggio bastardo del grappa 
9 


ormaggio casato del garda 
ormaggio casel bellunese 


ormaggio cesio 


24 |formaggio comelico 


ormaggio contrin 


ormaggio dolomiti 


128 |formaggio imbriago 
‘ormaggio latteria di sappada 


‘formaggio malga altopina o dei sette comuni 
‘ormaggio malga bellunese 


ormaggio misto pecora fresco dei berici 
ormaggio morlacco 


ormaggio pecorino fresco di malga 
‘ormaggio piave 


ormaggio renàz 
ormaggio tosella 
‘ormaggio zigher 
ormaggio zumelle 
146 [formai nustran 


s À 
tl 
Y 
n 


nh 


— 
ch 


ala sla 
NINININ 
WINTSTO 
N ESSER ENEIDE DE EE 


sfaofa sfala]a[afa[a 
A dalwWlw Wimiuo[wWuw]hn 
=[Oof[o|o DAMA oo 
SIE DE SEE E EEE 


_ 
£» 
[$») 
NEI 


| 


I a e; &> > “GB 
prodotti vegetali allo stato 

i |148fagliodelmedioadige  _____________ 
\________|149]asparagobiancodelsle __________ 
\_____________|150[asparagobiancodibibone _________ 
i |151|asparagodellamambreta 
i |152|asparagodiarcole _____________ 
i |1t53lasparagodigae _____________ 
i |154]asparagodimambrotta ____________ 
_____|155lasparagodipadovwa 
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| |156[asparegodipalazzetto 6 ______ | 
__ | 157fasparegodirivli I 
I________|158|asparagoverdeamaromontine _____________|I 
I___________|159]barbabietolarossadichiogga ____________|I 
| |160[bietoladibassano _______________ I 
i |161fbisidelumignan___________I 
| —|162|bisodipeseggea _______________ 
| 163]broccolodibassano € 
|___________|164[broccolofiolaredicreazzo __________ I 
I_________________|165carciofoviolettodis erasmo__________€|| 
I____________|166[carotadichogga ____________ 
i_____|167|castagnedelbado ___________| 
I____________|168[castagneemarronideicollieuganei _______________|J 
| 169[cavolodelladige _  ____I 
I | 170]|cicoria catalogna gigante di chioggia 

| |t71cilegiadeicoliasolan_€ € 
I______|172|cilegiedelecellineveronesi ______|I 
| 17afcilegiedeicolieuganei ________|I 
| t74|ciiegieduronedicazano ____________|I 
| |1r5cipollabiancadichogga _______ I 
I | t76|cipolarosadibassano __________________ 
|__|177|compostedelkevallidel'agnoedelchampo _____ | 
[i _—ir&ccaut-werdoageoo 1-1  — - _ _ sel 
I |79|crauti delle bregonze 

I — — |isoferen ____________I 
| |181feuàtidivaldgno __________________________ I 
I |182[duronadelchameo ____________|I 
I________|183jfagiolinomeravigliadivenezia | 
I_________________|184ffagioloborlottonanodilevada______________|I 
|____________|185]fagiolodiposina"scalda® _________ 66 | 
I 186 ]fagiolo giàlet, giàlin, fasol biso, solferino 
I | 187 [fagiolo gnoco borlotto (fasalo gnoco) lingua di fuoco 
i______|188[famnadimaisbiancopela____________|I 
i __|189ffarinadimaismarano _____________I 


farina per polenta di mais "sponcio", rostrato, pignol, pignol 
190 |[fiorentin 


|_______|191ffasoldellago mamaalta bowel___________ || 
I |192]fasola posenata  ______| 
o i ||Mss:favebelumet ue i 
I | 194 ]fragola delle dolomiti bellunesi (della montagna bellunese 

I |iss]tragolediveron _______| 
|__| 96]funghicoltivatideImontele __________ | 
I |1ar|jfunghidicosteezza _____________| 
|___________|198[germogliodiradicchiobiancc nostrano dibassano___| 
I____________|199]giuggiola dei collieuganei _________________| 
| —|200]giuggiolodelcavaliio  _________ | 
___|201]insalatadilusia  ____________| 
i — |202]fkiwiditreviso  ___________ | 
I — |208|giwidiverona ____________| 
i | 204fkedinze  _________ | 
IEEE SÌ)Îeoyam =:;i + SN NSaom«<' e. 'ÀsE_jpe 
| |206|[mamedapago(mame bone) ________________ | 
I___|207|mammabianca dibassano ______________| 
i |208|marinellesottospiito ____________________ | 
| |209[marronedisanmauro _____________ {I 
210 |marrone feltrino, morone feltino | 
| |211|marromdicombai—  _ ______________ | 
I | 212[marronidimonfenera __ _____________| 
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261 


marroni di valrovina 
ela del medio adige 
mela di monfumo 
mela di verona 
bolesano 
melone precoce veronese 


ettarina di verona 
I 


2 | [23 
AARGARERE 
slo s D 
d lo n o 
ala D 3 
ilo a 
dl mw [e 
D ko © 
= £ _ 
o |Y a) o 
na D d 
[ea 3 = 
zi Si D 
E fo) 
3. 


orzo agerdino 

atata americana di anguillara e stroppare 
atata americana di zero branco 

atata cornetta 

atata del montello 

atata del quartier del piave 

atata di cesiomaggiore 

atata di chioggia 


co fo (ofo fo fa [uo 
[ui] 
nt 
[ur] 
I 
[ur] 
2 
3 
(e) 
=] 
> 
[ui] 
O 
mi 
[ui] 
ml 
mM 


atata di posina 
atata dorata dei terreni rossi del guà 
atate di rotzo 


era del media adige 
ere del veneziano 
ere del veronese 
esca bianca di venezia 
esca di povegliano 
pesca di verona 
isello di borso del grappa 
òm prussian {mela prussiana 
omodoro del cavallino 
adicchio bianco fior di maserà 
d 


olfofofa fa fa [o 
D 
1, 
D 
ini 
(e) 
|] 
D 
DL 
N 
D 
= 
(©) 
o 
= 
pui] 
3 
(9) 
(e) 


ini 


adicchio bianco o variegato di lusia 


ri 


HI RIF 
[ev gg Euug Eur] 
o.[o.|2. 
o oljao 
Gao [a 
2.2). 
c|o|o 
<l4|2 
o |G 
S| [da 
2 lo [o 
miao 
o |o|a 
| |3 
o|d|2 
®|0|3 
23 |3 fo 
o [mia 
o di 
a 
D 
fd 
(I 
n 
[ui] 
mi 
(»] 


j 


adicio verdàn da cortél, cicoria a grumolo, cycorion intybus 
iso del delta del po 

iso di grumolo delle abbadesse 

scarola o insalata d'inverno di bassano 


a.fa 


sedano verde di chioggia 


unu (1) 
D D 
D [E 
[nt] Db 
mi pe] 
o (©) 
Pri (ca 
Ti 2 
vw (ca) 
al (5 
Sla 
d 
3 
o 
o 
[E 
5 
d 
L) 

D 


usina gialla di lio piccolo 
artufo nero dei berici 
ucca marina di chioggia 
ucca santa bellunese (zucca santa 


nt 


O 
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paste fresche e prodotti della 
panetteria, della biscolferia, 
della pasticceria e della 


ibanesi 


or 
Te 


o 


iscotti baicoli 
iscotti bussolai 


iscotti pazientini 


69 [capezzoli di venere 
carfogn 
71 |casunziei 


oo 


7 


olce bissioleta 


76 |dolce del santo - santantonio 
17 


olce polentina 
sse adriese 
ave alla veneziana 


81 
82 |frittelle con l'erba amara 
rittelle di verona 


rittelle veneziane 


Ugassa padovana 


Ugassa veneta 

87 
argati 

elato artigianale del cadore 

nocco di smalzao 


aaa] asf=alalalneolalfalalo 


[gelato artigianale delcadore _________ | 
[gnocco ci smalzao || 
gnocco di verona 


riccio 

9 
9 
96 [merletti santantonie _____________ | 


o] 
= | 
o 
] 
2 
D 
DE 
[e] 
(2A 
o 
o 
lo] 
a 
a 
nm 
< 
d 
3 
D 
q 
[ty 


megiassa 
ubioti all'ortica 
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i |320[toronedis mattinedilupai _______________| 
i |32tjtotaciosta ______________| 
i |s22/tonafgasse _______ I 
i |323[tortafregolota _______I 
i |324jtotanicoltte ___________| 
i |s25[totaonigara _________ 
| |seé[totapazientina 6} ___________________ | 
I |s2:[totapnzaputane ________| 
i______|328]tortasgresolona-rosegta___________| 
i | s2ojtontazondad __________| 
i________|3s0]torellinidivaleggiosulmincie __ | 
[331 [trecciad'orodittieee __________| 
i _|332|zaletodigiuggole _________| 
i — — [sssfaet _____________ | 
le ssi = e -1,(i(1(1(ftrfÒ-eG 5 iI 


preperazioni di pesci, molluschi 

e crostacei e fecniche 

particolari di allevamento degli 

stessi 334 [anguilla del delta del po 


i |3ss|anguilladellivenza ____________ | 
i______|336[anguilamarinatadeldeltadepo_______ | 
i__|337|anguilaobisatto delle vallida pesca venete | 
i_______|338]branzinoospigoladellevallida pesca venete ___| 
|____|339][cefalidellevalidapescavenete ________ | 
___|s40[cefalodelpelesine ________| 
|__| 341[oozzadiscadovari ______ | 
i______|342|gamberodifiumedellaveneziaorienae | 
____|343]latterinimarinatidel deltadelpo___________| 
i____|344[moecheemasante _________ | 
| |s46|moscardinodicaoie _________ 
i____|346]pesceazzurodedeltadelpo_____ 
i________|347]sardineealicimarinatedeldelta delpo______ | 
i__|348]schilladellalaguanadiveneza__________ | 
i |s49]votafariovalivicenie _______ 
| sso[trotaindeadelsie __________| 
____|351]trotairdeadellavalle delchampo_______ | 
I __|352|vongolaverace delpolesne ___________| 
IEEE 15 os EOON””"N 


prodotti di origine animale 
{miele, prodotti lattiero caseari 
di vario tipo escluso il burro) 353 |caciocapra 


I______|354|formaggioallattecrudo diposinea______________| 
i ———|3ss[formaggiostraecon ___________ | 
| 356|mieledeicollieuganei ______________| 
| —|357|mieledeldetadipo ___________________________ | 
I —|358[mieledelgrappa aaa | 
I E CEE ZI 
I] 360 |miele della collina e pianura veronese 

| |361[mieledelamentagnaveronese ____ | 
362 |mieledibareno | 
| |363[mieledolomitibelunesi ______________ | 
|___________|364[mielidell'altopianodiasiago ______________ 
|__| sesfricotteafumicata ___________ | 
|__| 366]ricotta affumicata della valleoga | 
|____________|367]ricottadasacchettodellavalleogra ___________ || 
|_______|368]ricottafiorettadellevallatevicentine _ ___ | 
I________|369]ricotta pecorina deiberici ________________| 
|__| 370]ricottapecorinastufatadeiberici ____________ | 
i art fricottaschete ______| 
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REGIONE BASILICATA 
Tipologia N° [Prodotto ____ | 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 1 |capocollo 


5 : 
3 


ancetta 

zzente 
rosciutto crudo 
alsiccia 
oppressata 


D 


un ia 0/3] 2/a/2 olo bin@ulinio s'e 
D DIS <|D 
Dio. Sla 
o|o = 
sa S']3 
o|8 =.lm 
| cla 
pi= od 
[e] 9 |? 
S| 
pas 
n 


7 


‘formaggi 


caprino 

asieddo o casieddu 
alagone 

anteca 

ozzarella 

adraccio 

corino 

ecorino misto 

amorza 


tra) 
Ss 

D 
3 
D 


eccia dura 


prodotti vegetali allo stato naturale 0 
trasformati 


ampascioni 

live nere secche 
eperoni cruschi 
omodori sott'olio 
afano 


fi 
(n) 


I 


= 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confefteria 


o 


iscotti glassati 

alzoni di ceci 

icerata 

elatina dolce di maiale 
igliaccio 

ostaccioli 

izza con i cingoli di maiale 
izza rustica (cazzola, scarcedda, 
uzzola) 

violi 

anguinaccio 


LS) 


lari [32] 
| 


7 


LEVI RSS A LIO) NI alal aan MINIMA MR] [|] ||] afa]i ala 
a [0 —+[o[d|co SIRIO ww Na CINA IN 
| 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il 
burro) 38 
39 
40 
1 


ricotta 
icotta forte 
icotta salata 


o|a]3. o |& 
Dm 
D 
= 
e] 
45] 
= 
(=) 
le 
ci 
3, 
D 
| 


= 
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PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO 


e eee 

[2 Jenzianschnaps (genzim)__________ 
[___________  T3 fkranewitte (ginepo,_____] 
[___ T4 fiaischensehnaps (iquore di migo_________€] 
________ T Inusseler (nocinm) _______]} 
[TT Jschwarzbeerschnaps (grappa dm ______J 
[TT fireber (grappa divinaecia, ________ 

fi 


cami (e frattaglie) fresche e foro 
preparazione bauernschinken (prosciutto contadino) 


|__| 9 lblutwurst(sanguinaccio) 
\___________________|10 ffleischkase ssme cotto al cono] 
i_________________|11|gamswurst(salsicciadicamoscio)______ 


IS gamsfieisch (carne n camoscio 
12 [affumicato 
eee gerauchertes hirschfieisch (came di cervo affumicato) 
e a gerauchertes lammfieisch (carne di agnello affumicato 


[16 gerauchertes rindfieisch (manzo affumicato) 
[TT [16 [gesurtes schweinemes (came di maiale salmistrata)___ 
[________________ T7 fhauswurtst (salsiccia fresca aromatizzata)___ 
[TT fhirschwurst (salsiccia dicevo) 
[18 ]kalbskopf (testina di viteto________ 
20 |keminwuzen (salamino afumieto) 
[Ti ieberwurst (salsiccia di fegato) _________ 
[22 meraner wurstel (wuerstel di merano) 
I — — Tasse —_ 

=== eee ssi 


(o 

algunder bauernkase halbfett (formaggio contadino 
formeggi 24 |semigrasso di lagundo 
|________________|25 [algunderbutterkase (formaggio di lagundo) 


I | 26 [algunder ziegenkase (formaggio di capra di lagungo) 
I_____________|2 [alpkase (formaggio di alpeggio) 


Cl _ 006 aschbacher magerkase (formaggio aschbach magra) 


I ___|29 Igraukase (formaggiogigo) _________ 
i_____________|30nochpustertaler(formaggio alta pustera)________ 
31 [inticinafformaggio inticna) _____________ 
i___|32 lorter(formaggiodellote) _________ 


pustertaler bergkase (formaggio di montagna della val 
33 |pusteria} 


|___________|34 [raucherkase (formaggio affumicato) 
I 5 {__|35 [sextner almkase (formaggio di montagna di sesto) 


Reee MM 7 SS stangenkase (formaggio originale dobiacca) 


| |87 |zieger (formaggio fresco aromatizzato) 
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prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 38 |apfelsaft (succo di mele) 


I |39 [brotklee (pane alla trigonella) 
\_________|40]puchweizenmenl(farinadigrano saraceno) 
i_________________|41]fchtenhonigsirup(sciroppodiabete) _________| 
i___________|42 |himbeersirup(sciroppodilampon)__________ | 
[_____—_ T73 [folersitup (sciroppo di sambuto) 
\_____________|44 ]kastanienvonsuegtirol (castagne dell'alto adige) 
i |45]koaznfpereessiccate} __________ | 
i |46]kwenfrafan) ______________ 
i____________|47 |lowenzahnhonigsirup(sciroppo ditarasacco) | 
i________|48|merile(albicoccavalvenosa)________ | 
__—1|48|mohnsamen(semedipapavero) 
i |50 [plentnpolenta __________ 
i_________________|51 preiselbeermarmelade (marmellata di mint) __| 
\___________|52 |ribissirup (sciroppo diribes) 
i________|53]rubenkeime(germoglidirape) ___________ | 
i ——___|54]saueraut(eraut) | 
IU _| 56 Jterlaner spargel (asparago di terlano) 
I 


paste fresche e pradotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 56 |apfelbrot (cane di mele) 


I 57 [apfelkiechl (frittelle dimele) _________________| 
[58 fpreat peg, TTT 
I | 59 [dorftiroler (pagnotta del paese "tirolo") 

[60 |faschingskrapfen(bombolonidicarmevale} | 
I ___________________|61 |fastenbrezel(brezeldiquaresima) _________ | 
| |62]|felastuzn(paneaformadiferodicavalo) | 
I 63 ffochas (focaccia, ____________ 
____ Ter gernop treccia TOT 
[65 |hirtenbrot (pane delpastoe) _________________| 
I ___|66|holermulla(gelatnadisambuco) _________ | 
I 6 |kasersemmel(rosettaimpenale) | 
| —|68]kiech(ciambelladoe) ______________ _ ___ | 
I |69]koedelfcanedel)_____________ | 
O —— — | o|wapere ____ | 
I 71 |mizschnitten(crostinidi miza) | 
I [72 |mohnmingilan ffrittella dipapavero________ | 
I [#3 |nockenignoeech) _______| 
| —— |74]paarl(coppiadipagnette; ________ _ _____ || 
I |75 |palabirabrot(paneallepere) ___________ | 
| |76]pind{panedisegaleatrecoppie) _________| 
IF |polsterzipfel (frittella alla marmellata) | 
I [78 |puces(paneladino, _________ | 
[#8 |schlutzkrapfen(ravioloniripien) | 
| {|80]schuitelbrot(panecisegaeduro) __________ | 
| {81]schwarzerweggenffiloneintegrale) __________ | 
[__——|82]straubenffrittela"strauben) ___________ | 
|( = leer =_= — ii 
_ _________84[trtlan(mrittelletitta)  ______| 


TT struzn i della val venasta a forma di 
85 [ferro di cavallo) 


i____________|86|vollkompaar(paanintegrale, ______________ 
i_________________|87 vorschlag(pagnottadifanne miste________ | 
\________________|88 |vorschlagpaarl (coppia dipagnotte cifarine miste) | 
| |89{zelten(dolcenatalizicabasedifruttasecca) 


doctor und marillenknodel (canederli dolci con 
nera e frecce e prugne) ______ 

prodotti di origine animale fmiele, prodotti 

lattiero caseari di vario tipo escluse il burro) | 91 |buttermilch (latticello) 


E ewr—__eU_o 55 
alpbutter (burro c'alpeggio) 
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PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 


Prodotto 
evande analcoliche, distillati e liquori maro valle di ledro 


a 
Dirra di fiemme 

distillati di frutta trentina 

genziana (acquavite di genziana) 

ginepro (acquavite di ginepro) - gin distillato 
rappa giovane trentina - metodo tullio zadia 


E. -“:ib-<-;:PQyi Imperatoria (acquavite di imperatoria 


3 [2 


IGCO rosso 


giroppo di lampone, mirtillo nero, ribes nero 
10 |stomatica foletto 
besten = _____..i 


cami (e frattaglie) fresche e loro preparazione 11 |barbusto o “moretto” 


brusti e/o baldonazzi 
cacciatore nostrano all'aglio di caderzone 


càren de pègora en salamoia (carne di pecora in 
salamoia) 


wu 


(#1) 


carne “salmistrada” della valle di cembra o carne 
“fumada" se affumicata 


uganega del trentino 
Uganega secca della valle di cembra 


paste “de luganeghe" o pasta di lucaniche 


__ 54 
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salsiccia fresca o luganegheta fresca o salziza 
fresca 


scorzèta 


3 
49 [caslet_ 
54 


IG | 54 [monte baldo e monte baldo primo fiore 
io a 9 |monesn cr. .]i io oi 


nostrano (nostrano “de casel”, nostrano, nostrano di 
56 |malga, nostrano di primiero 


|__| 57 [provolaecaciottaa pasta filata 


puzzene di moena o spretz tzaori o nostrano della 
58 [val di fassa 


| 59 |tosela 
| 0 |trevali 
| 61 |vezzena 

grassi (burro, margarina, oli burro, burro di malga del trentino 


prodotti vegetali allo stato naturale 0 trasformati asparago di zambana 


| 64 [broccolo ditorbole e s massenza 
carota della val di gresta 


Lau [el cavoli cappucci della val di gresta 


cREEEEEEEE[NOJn”_.] 1 fffefp)Ò:Ì)Ùéill ©Ò©O©UO 
________|68|leverdeoverdoe ________ | 
| I 69 [mais "spin, o nostrano della valsugana" 
| 70 [mais ‘nostranodistoro’ 


marmellata di frutti di bosco o conserva de 
71 |impòmbore, giasene, more 
Por marmellata di mirtilli rossi o conserva de garnétole 
lla marmellata di ribes o conserva de ùa spinéla 


| |recnetrenino | 
[35 [nocedeibleggio 


| 6 |patata trentina di montagna 
7 |pereantichetrentine 


E*”oOe sciroppo di sambuco o conserva de sambùc (dulzen) 
| 
(«| 


sedano rapa della val di gresta 


80 |susina di dro 
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paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria basini de trent 


r——_ _ 6!’ ISIIIGHeeee = 
I | 84|prazed _______ 
(I — | ssjbzéle ________ | 
86 |canedelitennio ___________ | 
|__| 87 |canéderlo alformaggico gnoches dà formài | 
ZZZ) 11 CO 
89 |gelatoartigianaletenino _________ | 
(I | solgatino ___________| 
91 ]grostoliferostoi _________| 
(I | 92 |pencolefitle ________| 
I — | 92 |pandesegge __________| 
| S4pandesse _____ | 


pan taià o gramolato 


| 9 |strulio straboli 
I — | t9ojstiudel € _______ 
101 ]tortadi ‘fregoloti” 


102 [torteléti coi puriòni 
103 |zelten, celteno 0 pane di frutta 
Bee e ttt PT vi 


preparazioni di pesci, molluschi e crastacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario fipo escluso il burro) 


ricotta di capra fresca, o poina de caòra fresca e 
ricotta di capra affumicata, o poina fumàda 
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REGIONE CALABRIA 


Tipologia IN | _________ Prodotto ____ |l| 
rotte tea o cli a = = 
O  — —« 3 {agio ____€| 
| 4 |gassosaalcafe _________| 
| 5S lgassosaallimone ______| 
| 6 |iquorealaliqiiza | 
| T |liquorediagrumiflimonio limetta) | 


| 14 |camedimaialesalata | 
| 15 [cameovinacalabese __________ | 
|__| 16 |cemepodolicacalabese 
eee rir../MWJ}JSWS”’)"É"*—=m==xom||©Ms=szkrn 
I | 18 |cotennedimaale | 
H_ W./Yy.....-«=mòùÈÉÈo '®Ì.)MSE i 
O | 20 feuleta ________|I 
| — ____—_ 1 {a l {À]à4à4k4k4k4k4k414141k182182zyMAa Aa e wouoa@]@«-«@«@(—-—_fFr Tr 
| 22 |gelatinadimaiae _______| 
Ee..0/008 e-E-Tr:EMleliellit IV\,‘]ÌR$}/X1ì‘'j'i' ION 
EEE w.W:r:}TWWww.//SVxn 
o | 35 [odia __________ 

‘ndura 

‘nnuglia 

ancetta arrotolata 

rosciutto crudo di san lorenzo bellizzi 

rosciutto di maiale nera calabrese 
I | 32 |selatodicretone __________| 
| 33 [salsiccia confinocchietto selvatico satizza | 
I | 34 |selsieciadicoretto | 
| 35 jsalsicciapezzente _ _______|lJ 
i — | 36 fsezizzunu <  ___________\ 
|__| 37 |soppressata affumicata supprizzata ffumicata | 
| 38 [soppressetadidecolatue | 
lee =—_-:il;ff4=s’ A iie i ai 
(Oo | 40 [tir ______________ 
| 41 |caciocavallodicimina | 
| 42 |caciocavallopoddie _______I 
| 43 |caciorieta _______\ 
|__| 44 |caciottodicirelladiplai 
canestrato 
|_46 [capri 
arci-provola 
elciata 
‘ormaggio caprine della limina 
iuncata 
ezzarella silana 
usulupu dell'aspromonte 
pecorino crotonese 
|__| 54 |pecorinodelmoneporo ___________ | 
| 55 lpecorinodelpolio _____________| 


nlolo]o 
DI 
D 
3 
D 
Q 
bu 
ce 
o 
Ce) 
a 
di 
(ca 
o 
le] 
3 
Dm 


FIERO 
pol 
ID 
pi 
3 
[a] 
[a 
HE 
poi) 
(ta) 
Ei 
[a] 
3 
[a] 
3 
D 


mn 
(fa) 
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| 56 [pecornodelaloonde ________| 
| 5 lpecorinodellavallata"stlaroallao | 
I | 58 lpecorinomse _____ 
| 59 pecornoprimosle _ ________ 
o | 0 [prove _______€ 
’ Eou\v-mE;W<»;W-.,é;W.lW_—_;iélr-..i cTPBb''Y 
| 62 |strazzatelasiane «€ e ______ 
n——r———__a«<“E lì ® 
6 


fl i 
|__| 64 lolioextraverginediolivadelsavuto_____| 
i | 85 lolioextraverginediolivadellalocide |] 
i | 66 lolioextraverginediolivadicalabia | 
rr. orceoae_oo{NS_ua i ee © i 
i | 66 lamarenesciroppte ________| 
i _____________| 69 laranciadivilasangiusepe | 
| 70 |esperagoselvaticocellacalabiea____ 
I lt lbiondotardivoditrebbisace | 
I | 2 (broccolidiepe __________| 
| #3 |cannonatacalabese __________ | 
| #4 |castagnealmostocoto __________\ 
| 5 |castagnedicalabia 
| 76 |ceciabbrustoliticalia 
I | edo _________ì 
i | |cedrwcandit_________€| 
|__| 79 |cicoriaselvaticacalabese I 
|__| 80 |cicorieselvatchesotoio 
I | 81 Jepolinesottoio _____ 
i | 82 [cementinedellapianadisbai _________ | 
i | 83 |collanedipeperoniseec_ | 
i | 84 |confetturadipomedoriressi ____ | 
| 85 lcoroncinedifichisecchialmito | 
Oo | 86 leeete ________€ 
| 8 (fegolodeaea  _____| 
|__| 88 [fagiolo poverelobiano 
| 89 (farinadicasage ____________| 
| 90 ifichidelcosetiio ________| 
I | 91 [fichdindadicalabie_ 
| 92 [fichiessiecai ___| 
|__| 983 ffichifreschicotialtiomo 
| 94 ffichiripien fichichine6 
|__| 95 [finocchiettoselvaticodicalabie_____ 
i | 96 [finocchiodiisolacapo rizzuto | 
| funghidigifite _____ | 
| 98 [funghi"rosito 
| 99 [fungh'mistidiboscosottolio 
| 100 lfunghiporcnisilanisillo” 
|_________________|101 [funghiporciisottolio 
i ____________|102 ffunghirositisottolio 
i {103 (germoglidi pungitopo sottolio, vruscula sott'olio | 
[104 linsalatata diarance, nzalataipurtuali | 
| 105 finvottinidimelanane _ | 
o | 106 fimete _______ 
i ______________|107 /tmonidiroccaimperiale | 
i __|108 [mamellatadiarane 
i______|109[mamellatadibergamoto 
[110 (mamellata di cipolla rossa ditropee____| 
i___|111 [mamellatadiclemenine | 
I ——___|112 [mamellatadilimon _______ 
|__| 113 [marmellatadimandain_ o 
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[114 memellatadiuwa_ ______________ | 
i ——(|115melanzanesottoio ________| 
I _|116 [mele di montagna {cotogna coccia limoncelle) | 
o | mieledfich_ ___________ 
I _|118 [misimisi affucati amareddi affucati_ | 
i —— | 116]plveallacale 
i | 120]pliveinsalamoie ___________ | 
e E ETTI::Y""Gl]k moào hicài ci 
i __|122|olivenereinfomate ___ | 
i —|123]pliweschiacciate __________ | 
Î 
i 
allone di fichi 
anicilli 


atata della sila 
eperoncini piccanti ripieni 
ini 
peperoncino di spilinga 
i ________|152 Jpeperoncinopiccante calabrese | 
i______|133]peperonerogganese _____| 
E  5HNANON ME I i ié R>;ìè>ìòìò>HoH” 
135 pomodorisech ______ | 
136 [pomodorisecchinpen_ | 
i _____|137 [pomodorisecchisotolio _________î 
i_____|158pomodoriverdiconsevat____________ | 
omodoro di belmante 

140 [trecce di fichi 
ritato di peperoncino 
ucchini sott'olio 


condimenti almoriglio, sarmurigghiu 


| 

paste fresche e procolti della panetteria, della 
biscotteria. della pasticceria e della confetteria 144 ['nzullini 

145 fanicini 
iscotti alle mandorle e al miele 
ucconotto 
i __|148feufedd __________|[ 
| 149 cannoli icannola 
o | 150 fchindlile 
i —— — — |151 fcotognta ____________ 
i  —— | 152 |cremareggn __________ | 
|_______|153]crispellesalate crispeddhe | 
I __|154 ]crispelle doki crispeddhe | 
i —__|155]crostinidigan _____________ || 
| 156]cudduraci, gui ______________ | 
I  — | 159 |eupeta I 
HI ‘e E E: “SN I-Ìì=-=ijz=p5F 
I _ _ lklkhphfti(h:-:x-x+it<[li]r]l][((ààÙd( 


ichi ricoperti al cioccolato 
161 [frese bianche 
ese integrali 


ise al peperoncino 
164 ]gi 


ranita, scirobetta 

stopitta 

iguirizia 
| 168 jliquirizia alamene 
i | 169 liquiriziaalane 
[170 |mortceddhi frutti alla martorana | 
I OT MMMÌ._H_-_mM.-. MN E}. ,),MÉ-.. 


[oo [e[o]|jo]Jo 
D az 
i (cer) 
È HE 
“ul 
E c|e 
2 9 [5 
= < 
6 s|8 
= |” 
O [e] 
= DL 
c] D 
Fu 
[e] 
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[cv] 
Dr 
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Oo | 2mezet ______€ 
i | t8]naetoe _______I 
|__| 174 [nepitele 


ane al miele di cerzeto 


i______|180]panedicastagne _______ | 
________|181panedipatate ________ | 
il 182 |panedipellegrna ipanidi pellegine | 
i [183 |panedisegaledicanle ____| 
i ____|184|pastacolfereto O_______€ 
| 185 |pastadimandoraalbergamoto | 
186 |pastadimendoie ______ | 
I —— 18 |pastafee _______| 
__________|168 [pasteconlozuocheo | 
I — —  ___ |188]pese € 
i ___|10 pete upetai _________| 
i _____|1stlpezodwo ______I 
I —— 192 
—— _____|193 
O 14] 
o |185p 
196] 
I ___1shl 
| —__—_———— ii 
199] 
00] 
O  — —« [2%] 
Oo (22 O ______[ 
A N] E EEESEEGA:eN!N. 
I __|204|sanguinaesio __________| 


| 212 |stroncatra stuncaue________ | 
I _____|213|susumele _____| 
214 [tagierinieciciri laganeleecicii ________ | 
I __|215 ftarallibench ____________| 
| 26 iterallimobid _________| 
21 |taralliniaisemidiaice __ _________ | 
_____________________|218 |terallinigisemidifinocchio _________ | 
i — 1|219|terallinielpeperoncino _____ | 


| 220 [tartine di sanguinaccio, tratini i sanguinacciu 
221 |Jtartufo di pizzo 


| 222 |toroneino 
rr_——_——e« i orrone di arachidi con zucchero 


| 225 Îtorone gelato, turruni gelatu 


xialuni 
] 
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frittata pasquale 
|__| 280 lfrittele di fiondizucca, sciuriddi 


maccheroni con il sugo di capra, maccaruni i 
2531 |casa cu sugu i capra 


|__| 252 [melanzaneripiene mulingianichini 
[233 lpancotto brodopieno penicwotta 
I  — 234 parmigiana ___________ 
[235 |peperonateallacalabrese ‘nzimbato____ 
|__| 256 |polpettedimelanzana purpettii mulingiana___ 
| |25 |pomodoriripieni, pummarorochini 
[238 lisodimagro granumariy urisumaru 
______________|259 |uovaecurewiovachicueui 
| 240 |uovastrapazzate con pomodoro sursuminata__ 


preparazioni di pesci. molluschi e crostacei e fecniche 

particolari di allevamento degli stessi 
i ———————|242 |acciugheseate __________\ 
| |243 faguglie costerdellefite _________ 
I | 44 
|__| 245 [alicisalateepepate ____________|l 
(246 alicisettoie O] 


——_ T287 feottarga son _________€€<] 
[548 ffitelle di neonata, Garella Gialle di nannata | 
[TT finvaini di pese spada 
[1250 [involtini di spatole, ‘volinii spada] 
[____ T55î [pesce sciabola, vela, spal 
[1252 [pesce spada alla ghiotta, piscì spada a gghiotta | 
[1258 [pesce spada amosto con il sarmorglio, pisci | 
(254 frosematin ______________ 


sarde salate e pepate 
257 |sardella salata di crotone 


| 260 ftonnosottolie pesantorosottolie | 
I |261 [tortieradiaii  ______| 
ene i(w(|vee>,}-.Pr1° P'*T__//- 


Pr rec? | ana liete iano calabrese | 
caseari di vario fipo escluso il burro) 262 |miele di arancio calabrese 

|__| 263 [miele dicastagno calabrese | 
| |264]mieledicorbezzoo ____________ | 
I ____|265 [miele dieucaliptus calabrese 
| |266 |mieledimelatadiabetecalabese | 
| |267 [mieledisullacalabese ________\ 
E... i /;:-—l|lM)”Th&} MMI 
| 269 [ricottaaffumieata | 
I ——|250 |ricottadicapraaffumeate | 
O |? |ricottadipecorea __ 
{272 ficottonesalato  ___________|I 
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REGIONE CAMPANIA 


Tipologia Prodotto 


bevande anatcoliche, distillati e liquori cioccolato al limoncello 
ragolino 

quore al tartufo nero 

iguore concerto 

iquore crema di limone 

iquore di amarene 

iquore di castagne di montella 
iquore di gelse rosse 

quore di limone costa d'amalfi 
iguore di limone di sorrento 
iquore di mirtillo 

iquore finocchietto 

iquore nanassino 


N 


A 
($.] 


sciroppo di arancia bionda 
sidro di mela limoncella 


NENEN N NENENENEA 
5 3 E 
9 
2. 
o 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
parazione mmugliatielli 
raciola di capra di siano 
usecchia-mammella di vacca, busecchia 
20. |[capicollo 

| 21 |capicello di ricigliano 
I — | 22 |camebufaline __________ | 
|__| 23 |camedisuinodirazzacasetana_____ | 
| 24 |cameovinadilaticaude 
o | 25 |cevelaine ____________________________________ | 
i sl ____ _______c____ ii 
| 2f |conigioditossodell'isoladische | 
| 28 [fegatoconlazeppa _____________ | 

iletto di vairano patenora 

ilettone di vairano patenora 

locco di prosciutto 


È 


co 


o 


‘o 


gelatina di maiale 


nneglia di maiale 
zogna - sugna nella vescica, nzogna nella vescica 
ancetta arrotolata 
ancetta tesa 
prosciutto di casaletto 
prosciutto di monte 
rosciutto di pietraroja 


n 5 s=|=|= 
ga o [Do 3 

3 N 

3 D 

D Pai 

iù d 

E (a) 

(SJ 


|__| 45 |salsicciaaffumete _____ | 
| 46 [salsicciadipolmone 
{| 47 |salsicciasotosugna | 
|__| 48 |salsicciasottosugnadivairanopatenora_______ | 
I | 49 [samuetio __________ì 
I | 50 [stione _____ì 
|__| 51 [soppressatacilentanaedelvallodidano € | 
|__| 52 |soppressatadelsanio _ ______| 
{| 53 |soppressatadigioiciete ________ 
{| 54 [soppressatadiricigiaino _  _____ 
{| 55 |soppressataipina ____________ 
o | 56 [zuppadisoffite _________ 
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| 58 [bocconciniallapannadibufale 
| 69 [burineburatadibufaia ________________ | 
| 60 |caciocavalloaffumieato _________ | 
| 61 [caciocavallodibutale ___________ 
| 62 |caciocavallodicastelfanco 
| 63 [caciocavallopodoiee ___________ 
|__| 64 |cacioricotacaprinodelcieto _______ 
|__| 66 |[caciottadicapradeimontilatai __________| 
|__| 66 |caciottinacanestratadisoreto _______ _ | 
| 6 [casoconzato __________ 
| 68 [casopertoemarzoine __________ 
|__| 69 [casufortedistatigliano cacioforte casofote | 
| 70 ffiordiate ___I 
|__| 71 [formaggiocaprinodelciento ________ | 
I — | 72 fiuneate ____ | 
I | 8 [mante _____ 
| #4 [mantecadelcileto _  _____| 
| 75 |mozzarelanelamotelea ___ ______ | 
|__| 76 [pecorinodelmonemazao ______________ì 
| 7 (pecorinodibagnolese ________________ 
| 78 [pecorinodicamassiano 
| 79 [pecornodiletieue _  _ _ _______ 
|__| 80 |pecornofrescoestagionto ______| 
| #1 [pecorinosalepese ___ | 
| #2 [provolaaffumieata________ 
| #3 [provolaaffumicatadibufle ___ ________ 
| 84 [provolonedelmonaco _______________ 
(o | 85 fiele  ___ 
I | #6 [scamoza_________ | 
| & |scamorzadibutale _____________ | 
| #8 [scamosciata  ________ 
I | 89 fstraciae  ______ 
I — | 80 fteeia ___________ | 
esci adi ne __ e ue e 'vVW09@0‘r‘0cr— ' 
|__| 82 |oloextravergineciolivaipine __________ | 
| 83 [olioextravergineciolivasannio caudinotelesino | 
| 84 [olio extravergine cioliva sannio colline beneventane___| 


prodotti vegetali allo sfeto naturale 0 
trasformati 95 [aglio dell'ufita 


|_96 |albicoccavesuviama_________________ | 
| 97 |amareneappassitedeicollidis pietro | 
| 98 |aranciadipagai _____________ | 
| —| 99 Jaranciadisorento ________ | 
| 100 [broccolodelvalodidano el 
I {| 101 [broccolo friariello di napoli, friarielli 
| 102 |caldarosteinsciroppoerum___________ | 
i | 103]cappela ______________________________________ | 
i | 104 |carciofobiano _______________| 
|__| 105 ]|carciofocapuvanela ________________ | 
| 106 [carciofo dcastelammae ________________| 
| 107 [carciofo di montoro ___________| 
| 108 [carciofod pietrelcine  ________| 
| |109]cariofodprocida ____ 6 |I[ 
I | 110 |carciofo pignatella, carciofo rosso, carciofolla pascaiola__| 
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| 118 [castagnapacute _____________ | 
| GG 2 2 119 [castagna tempestiva del vulcano di roccamonfina 
|__| 120 [castagneinfomate, castagne nfomate___ 
{121 [castagnemoscie fico 
| 122 [cavolfiore gigantecinapli ________ | 
| 123 [cecedicicerale ___________ | 
(I  — | 124 [ciambetellea ____________ | 
| 125 |ciocidisantaluia ____________ 
{| 126 fcicorasevaita  _______________ 
| 127 Jcicoriaverdedinapli 
| 128 [ciliegadeltmote _ _________ | 
| 129 [ciliegiadellarecee | 
| 130 fcilegiadibracigiaao _ __________\ 
| 131 [giliegadisiano _______________ | 
| 132 folilegamaatice  __  _______\ 
| 133 [cilegiamelele 
| 134 [oliegas pasgale ___________ | 
| 135 [cipollabiancadipompei ______________ | 
{| 136 fcipollaramatadimoneo 
I 7A TM MMM]! >ytiox«x«o«lèÀàìè—À|)à)]ÀÉ|i|y MMmMàim 
| 138 Îfagioli di volturara irpinia 

| 139 ffagiolilardari 
|__| 140 [fagioli quarantini 
_________| 141 [fagioitabacchini 
|__| 142 [fagiolo aformella 
| 143 |fagiov dell'occhio 
|__| 144 [fagiolo di controne 
|__| 145 [fagiolo divillaricca 

149 |fichi secchi con miele 
ce di s. mango 
inocchio bianco palettone 
nocchio di sarno 
ungo porcino del vulcano di roccamonfina 

154 [giallona di siano 
aki vainiglia napoletano 
enticchia di valle agricola 

157. [limone di procida 
upino gigante di vairano 
is spiga bianca, spogna bianca 
i 
Î 
em -..-...-”!C":É}Î|hMùMM MIA 
I = ______{ 164 [mela capodiciuccio 


[_T065 [mea chianella 
____ T ] (66 [meta chichedda 
067 [mea imonoella 


168 [mela limoncellona 


I | 
| 169 [measangiovani 
| 170 [melasergente 


171 [mela tubbiona 
(| 172 |mesiazitella 
| 173 [melanzana cima di viola 


174 [melone di altavilla 


I | 
(| 175 [melonenapoletano 


| 176 [nocciotacamponie ____________ 
| 17 |noccioladis. giovan______ |’ 
(| 
0 I‘SIp_+p oiRN>_o_o,- 


i 


d 
mu 
N 
Di 
3 
D 


occiola mortarella 


occiola riccia di talanico 


_ 64 
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182 
184 
olive pisciottane schiacciate sott'olio 


papaccelle 


peperoncino friariello napoletano, puparuoli friarielli 


|__| 180 |peperoncnripienialtonno _ ______ I 
I | 181 |peperononiverdodifiume ____________I] 
| 192 [peperone papaccella papaccelle rece ____ 
| 193 [peperoniquagliettan ______________| 
| 194 [peradetrosaio ___________|\ 
[| 195 [peramastantuoo____________ | 
[| 186 [perapennata____________ I 
| 187 |perasantame ____________I 
| 198 [perasoba _______| 
| 199 [peraspadonadisalenmo ____________|| 
i | 200 |peraspne __________| 
| 201 |percocacolpizzo _____________|\ 
|__| 202 |percocaputedana ” _______________ l 
I | 203 |percocatezaoie ___________I] 
| 204 [pescabelleladimelto _____ 
| 205 [pescabianca napoletana ______ 
[| 206 peschoe  _______________€_€_€__ I 
| 207 [piselliconeti ________| 
|__| 208 |pomodorisecchisettdio —_ ____ I 
pomodorino campano 
pomodorino corbarino 
pomodorino vesuviano 
omodoro di sorrento 
modoro spuniello 
rugna coglipiecuri 

ciola 
saragolla 
scarola bianca riccia schiana 


ra pre 
19) 
(] 


(ni i DO 
(To vw 

d 

[ani 

“= 

D 


E°] 


susina botta a muro 
susina marmulegna 
susina pappacona 


susina pazza 

i | 223 |susinascaraftona ________| 
| | 224 |susinatucsona _______ I 
__ | 225 [tatufodicolimo<” ____________ | 
IU | 226 [tartufo nero di bagnoli irpino 

I | 227 [iorzella cavologreco torzariecie | 
i | 228 |wacatalanesse _____________| 
i | 229 |wacomicella _____________ | 
| |230 [zuccalungadnapoli cocuzzazuccaina” 
| 231 [zuecanapolean _________ | 
er ur _=<=—-eel e e@@e@\(Z]J&]\/=« =<« _ -«-. . y_YyYY_v_,_== 


[paste fresche e prodotti della panettena, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 232 |babà 


i | 233 fbiseottalmiele 
|__| 234 [biscottidicastelammae ___________ | 
| 285 [biscotto digranointegrale _______ 
| 286 [biscottodiganne _________ 
| 287 fealzoncei ______ | 
| 238 [calzone 
|__| 239 [canellateconmosto _ _______________ 
\' i 


240 |casatiello dolce 
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| 241 |casatielosugnaepepe ___________ | 
I | 242 [chiacchiere _______ | 
|__| 243 [confettone deunti __________ 
I | 244 feopeta _______ 
| 249 |delizieallimone _ ______ | 
I | 246 ffolleviei ____&I 
i | 247 ffusilodifeite  _________ 
(| 248 ffusiledigo ______ | 
|__| 249 [fusilofuritano òfusillofuritano, d riccio furitane 
i | 250 [guantocaleeo” _______________ 
I | 291 [mgleeio _______+I 
I | 252 |mustacciodi ________| 
I — — — | 253 fndundei ___________ 
| 254 |pagnottadisantachaa | 
i | 255 [palmediconfeti _________ _| 
|__| 256 [pancottodeifoes ” _________ 
| 25 |panedcaiti _____________________ | 
| 258 |panedeicamaldli ___________ | 
i | 259 [panediumao __ _ ________ 
| 260 [panedmonteealwo _________ 
| 261 [panedipadla _  _____ | 
| 262 |panedsensebasiao ________ | 
| 263 |panedisaragola ___________ | 
| 264 |panedvilaieca _ _____ | 
i | 265 [panesilledipote ______________ 
i | 266 [pantorone _________ 
I | 261 |panwozo ________;&+ 
| 268 [panzaeti ________ | 
i | 269 [pastadigragnano __________ 
I | 270 [peste 
I  — — | art eigga  ____{ 
i — — | 272 [pizzachiene ” _______ 
| 253 |pizzaconneette _____ | 
i — | 214 [pizzadisearole  ________ 
|__| 275 |pizzafigliata serpetone __ _______ 
| 276 |piezamigliazzaculifittole _______| 
| 2YT |pizzanapoletanaveraceatigianale | 
i | 258 [puecellatodoiee  ___________ 
| 279 |puccellatosalato _______ | 
I — — | 280 frefid  _________] 
|__| 281 [raviolodiricottadipeeora _________ 
I | 282 _________ 
| 283 [eee _  _______ | 
i — | 284 [sanguinaesio ___________ 
I | 285 [scaldatele  _________ 
|__| 286 |scazzatiello cavatedduà_______________ | 
I | 28 [scialaiele ___ 
|__| 288 |sciusciello èsciusceelto______ 
| 289 [sfogiatele ________ | 
|__| 290 |sfogliatelasamarsa ____________ 
| 291 [sospiriallimne  _______ 
| 292 |spantorronedigreta ____________ | 
EHE.iiljlDvllII M  W‘W‘”) 7] ATI sIyijimma 
I | 294 |susamei _________ 
| 295 [taraddiconfinoeche _________| 
i | 296 ftaralliimtreeciat  _____________ 
| 297 [taralliniavino” ___________ 
| 298 [taralloconlemandole ________ | 
I | 299 [tarallocullove ____________| 
i | 300 |taralodiageoa _ ________ 
| 301 [taralosugnaepepe ____________| 
| 302 ftaralluecialnaspre _ ________ | 
I — — | sos tassa ________ 
|__| 304 [toroncinociroccagloriose _______ ____ _ | 
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torrone croccantino di s. marco dei cavoti 


307 
I | 31 [zeppolafite ________| 
rr _reUeTeEe=s eee, = 


preparazioni di pesci, molluscchi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamenta degli 
stessi 312 [acciughe sotto sale 


| 313 [alicettepiecani  _____________ 
| 314 |aledimenie  _______î 
| 315 [alemarinate _ _________ 
|__| 316 [colaturadialicidicetae __ ______ 
| 31 ffilett dialici sottolio 

ia scs sine e... —_:i 


[prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario fipo escluso il burro) | 318 [miele ci acacia 


|__| 319 [mielecicastago _______________ 
| 320 |mieledigrasle _ ______ | 
| 321 |mieledisle  _____ | 
| 322 [mielemilefoi ___________ 
I | 323 |ricotadifuscele | 
{| 324 |ricotadiletcauda _ _  ______ | 
|__| 325 [ricottaessiccatadibufala __  _______ 
|__| 5326 |ricotaessiccataovicapina_____ | 
_________________| 327 |ricotafrescadibuale _______ 
|__| 326 [ricottafrescaedessiccatadicapra______________ 
| 329 [ricotafrescaedessiccatadipecora 
{| 380 [ricottasalapese _________| 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Tipotogia I N°] Prodotto 
evande analcoliche. distillati e liquori [ 1 Janicione, andsòn 


2. [nocino, nosen nazèn 


sorbolo, liquore nobile di sorbole, liquor ed serbi, 
4. [sorbolino, sorbolen 


5__|vino de monte 


Garni (e frattaglie} fresche e loro preparazione massese, 
7_|bele cot, belecot 


{ 8 [bondiola 
9 


cappello del prete, cappel da pret 


farne bovina di razza romagnola, vidlò, tor, 


urela, vaca rumagnola 
di giccioli (o cicciolata), grassei {o suprasè), ciccioli 
1 


i agnello da latte, agnel, delle razze: sarda; 


o 


op 


astratoa di romagna, castrè, castròn 
ssei sbrislon 


coppa arrosto, cupa arost 


Cppa di parma 

ulatello, culatel 

ecchetto 

lecco di culatello 

rdo, gras 

pancetta canusina 

piccola di cavallo, picula 'd caval 
pollo di razza fidentina 

pollo di romagna 

porchetta, purcheta 

alama da sugo 

alama da sugo di madonna boschi 
salame all'aglio, salam da l'ai 


n n 
(sj 
mo 
3. 
i 
o 
3. 
3 
di 
= 
n 
n) 
ò 


[9] 


| 


N 


27 |salame di canossa o salame di castelnuovo monti 
salame felino 
| 9 [salamefioretnto _  ______ | 
| 30 |salamegentie salamgeni __________ | 


salcicciotto alla piacentina, salame da cuocere, 
31 [salam da cotta 
ic _ Ja salsiccia gialla fina, sulzezza zala bouna e fina 
spalla di san secondo, spalla cotta e spalla cruda, 
33_|spala cota e cruda 


i __________________|34 |stracottoallapiacentina istue_______ | 
|__| 535 [sunogirazzamoraomoraromagnola | 
| 36 |suinopesame _______| 
I | 3 lasotst_ ____________€| 
i | 
e — 
[condimenti 


|________Tipotoga | 
o ii 
| 
ue—————————_—_îil 
iP 
i | 
| 
i 
| 
Zi 
| 


i 

uccotto di bismantova 
condimenti [39 [sale,sèt _______________________ || 
[formaggi | 40 [pecorinodelpastere _____ | 
ooo {|41 [pecorinodell'appemnincreggano | 
ooo | #2 [raviggiolo 
[| #8 [ribiola dellabettola, ill ribiol 
A | 44 |robiole ribiola furmai nis 
|__| 45 |sequaequerone di romagna, squaquaron 
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prodotti vegetali allo stato nalurale 0 
trasformati 46 laglio di voghiera, l'ai d’ughiera 


(| 47 [albicoccavalsantetnodiimea | 
Cero antica varietà di nocciola piacentina della cultivar: 
48 Îtonda piacentina, nisola domestiga 
A antica varietà di patata piacentina della cultivar 
49 |quarantina, quaanti-na 
Bee E antiche varietà di castagne piacentine: domestica 
50 [di gusano, vezzolacca 


antiche varietà di ciliegia piacentina: flamengo, 
pavesi, mora 0 mora piacentina, mori, marasca di 
villanova, prima, primissima, smirne, mora di 

51 |diolo, albanotti 
antiche varietà di fichi piacentini della cultivar: 

52 |verdulino, della goccia 
antiche varietà di mandorla piacentina della 

53 |cultivar: mandorla piacentina 


antiche varietà di mela piacentina: verdone, 

calera o carraia o della carrara, fior d'acacia, pum 

salam o mela salame, rugginosa, brusca o pum 
54 [brusc, carla o pum cherla, rosa o pum rosa 


antiche varietà di olivo piacentino della cultivar: 
55 |lugagnano, mazzoni 


antiche varietà di pera piacentina: della coda 
torta, lauro, limone, ammazza-cavallo, bianchetta, 
butirro (o burro), san giovanni, gnocco autunnale, 
sporcaccione (per sburdacion), senza grana, 

56 [signore (per sciur), turco, spadone 


antiche varietà di uva da tavola piacentina: 
verdea, besgano bianco, besgano rosso, 
57 |[bianchetta di diolo, bianchetta di bacedasco 


(____________________|58 |asparago aspargina sparazena spa? ____ | 
i_______|59 [cardogigantediromagne ___________ | 
|__| 60 fcastagnafrescae secca dì granaglione 


ciliegia di cesena, delle varietà: moretta di 
cesena, durona di cesena, durella, duroncina di 
61 |cesena, ciliegia del fiore, primaticcia, corniola 


(| 62 |cilegiadivignia _________ | 
cipolla tipica di medicina 
cocomero tipico di san matteo decima 
doppio concentrato di pomodoro 
|_67 | 


farina dolce di castagne di granaglione, farina 
d'castaggne 


67 
I_________| 6 [lischi roscano agretto bacicco liscaro_____| 
(| 68 {lotodiromgn ” ____|' 
(____________|70 [marronedicampora maronedcampra | 
I ___[ 7 [melacampanina pomcampanein_ | 
(| 2 [melonetipicodisanmatteodecima_____| 
| 73 |patatadimonese __________l| 
|__| 74 |pescabeladicesen___________ | 
(| 75 |raperonzolo raponzal raponzoo raponzo_| 
i | 76 |sabadell'emiliaromagna spa | 
|__| |sapore, savor 


stridoli, strigoli, carletti, bubbolini, tagliatelle della 
madonna, silene rigenfia, streidoul, strigli, strigul, 
78 |stridual, stridul, strìivul, strìigval 
(O | 79 sugaisgla ___________ | 
(| 80]sughiduvareggianisugg_____________ | 
| 81 susnadivignia _____________ | 
7 le 
852 |vacazaebeao, vacazza 
| 83 [tartufo bianco (tuber magnatum), trifula bianca | 
TE 
84 |tartòfa, tartof, tartufa 
(| 85 ltartufonerodifragno, trifele | 
|__| 86 [tarufoneroestivo (tuberaestivum) trifula nigra_| 
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Confetteria 


o || 
rr .Tòi 


paste fresche e prodotti cella panetteria. della 
biscotferia. della pasticceria e della 
Bf 


africanetti, biscotti margherita, africanet 


amaretto di spilamberto 


D Ù i i 


["l m |w 
2|3 
co 
35 
zja. 
» 
2/5 
= 
ciò 
| 
9 |3 
(3) 
3 
< 
D. 
[1] 
pae | 
= 
D 
(o) 
pae: | 
< 
d 
3 


asotti, bassotti, tagliolini al forno, bazòt, bassot 
ensone, balsone, balsòn 

iscione reggiano 

zulà 

omba di riso, bomba ’d ris 

orlengo, burleng, burlang 

ortellina, burtléina 

ustrengo, bustrenga, bustrèng 

anestrelli, canestréli 

appellacci di zucca, caplazz con la zucca 
cappelletti all'uso di Romagna, caplet 
cappelletti, caplitt 

appelletto reggiano 

astagnaccio, pattona 

laccio, ciacc 

lambella ferrarese, brazadela 

ciambella reggiana, bresadela, busilan 
iambella, boslan 

iambelline, buslanein 

rescenta fritta, cherscènta frètta 
croccante, cruccant 

dolce di san michele, dolz ad san michele 
erbazzone di reggio emilia 

focaccia con ciccioli, chisola 

frittelle di farina di castagne, frittell ad fareina ad 
castagne 

rittelle di riso, fritell ad ris 

rittelle o sgonfietti, fritell o sgiunfaitt 
arganello, garganell 

gnocchetti con fagioli, pisarei e fasò 
gnocchetti di pangrattato, pisarei 

gnocca fritto, gnocc Îîrett 

latte brule, latt brulè 

latte in piedi, latt in pè 

maltagliati, puntarine, malfatti, malfattini, meltajé, 
maltajéd 

mandorlini del ponte, mandurlin dal pont 
manfrigoli 

miacetto, miacet 
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eee migliaccio di romagna, sanguinaccio, berleng, 

129 |miazz, migliaccio 

I |130 [minestraimbottita spofaloda ___ | 
I 151 [mistuchina mistuchen mistòk | 
{132 |mostocotto mustest _____________l 
I |153 pagnotta pasquale pagnéta‘dpascua | 
iau G22/( ({_Î 154 |pampepato o pampapato, pampepat, pampapat 
______ |155panecasareccio pancasleo __ | 
[ooo | 156]panedizucca panadzuca || 
ooo |137 [panedocecenifichi pandulzcunifgà | 
I |198|paneschiacciato, bag ____ 
I {xl 159 [passatelli, passatini, pasadein, pasadòin in brèd 
|__| 140 pasticcio dimaccheroniallaferrarese al pastiz | 
[o — |1#pattona _________________ | 
I ____|142 peschefinteripen\e  __ _________ | 
I |143]piadinafta, piéfette 


piadina romagnola, piada romagnola, piè 
romagnola, pjida romagnola, pièda romagnola, pji 
144 |romagnola, pida romagnela 


pinza bolognese, penza bolognese 
Egg di persiceto, ciabattine di s. antonio, 


i 
| 147 |sbricciolina, sbrisulina 
[ 148 [sfogliata o torta degli ebrei, tibuia 
| 149 [spongata di busseto 
[ 150 [spongata di piacenza, spungada, spungheda 
pongata di reggio emilia 
pongata, spunghéda 
prelle, spreli 
| 154 [straccadenti, stracadént 
155 [stracchino gelato, stracchein in gelato 
strozzapreti, strozaprit 
157 [sulada 
[ 158 [tardùra 
RES modenese, tigèéla modenese, crescentina 
159 [modenese, cherscènta modenese 
irotta con cipolla, tiratta ala zivola 
apina d'ognissanti 
‘orta d’erbe 
orta dei preti, turta ad prétt 
orta di granoturco, turta ad melga 
orta di mele, turta ad pum 
166 |torta di pere, turta ad per 
orta di prugne, turta ad brugna 
| 168 [torta di riso di reggiana 
[ 169 [torta ricciolina o torta di tagliatelle, taiadela 
ortellacci, tortelloni, turtlacc 
1/1 ]tortelli di carnevale, frittelle ripiene, turtlitt 
172 |tortelli di erbetta, torde d'erbeta 


tortelli di ricotta alla piacentina, tertelli, turtei cu la 
179 |cua, turtei 


IG = ___[ 174 [tortelli disan giuseppe, turtei ad san giusèpp 

o | 175 tortellinidiboogna ________ 

o ——« — |tFgltotelinm _______________ | 

O [17 ftorellialaase _____ || 

ae _ = dee 
178 |mantanaro bolognese 


|___________{179 [zuppainglese, sopinglesa 
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rodotli della gastronomia 180 [agnello alla piacentina, agnel ala piasinteina 


nguilla in umido, anguilla in umid 
EA alzagatti, chelzagàt, papacc, paparòce, pulenta 
182 li 


pi] 


5 ga 
3 
o 
si 
[ai 
n] 
di 
o 
[mM 


cavoli ripieni, cavul ripein 


I 


bolce e brusco, dulz e bruhsc 


I 5 raona alla creta, faracna al creda 
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aS|a 
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a 

a 
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SJ 


rittata di funghi prugnoli, fritta ad spinarò 
unghi fritti, fonz fritt 
nocchi, gnoce 
salata rustica, rustisana 
91 
epre alla piacentina, levra ala piasinteina 
193 [lumache alla bobbiese, lumaga al bubbiese 

|_________________{|194{maccheronibobbiesi maccheronbubbis | 
____|195[meruzzoinumido marussinumd | 


mezze maniche da frate ripiene, mes mànag da 
frà ripein 


eroi ripieni vg _____C] 
[198 pancetta e piselli, panzetta e violi 
[199 polenta condita, puleinta consa 


polenta di farina di castagne, puleinta ad fareina 
200 [ad castagne 


IU I 201 [polenta e patate, puleinta e pomdaterra 


Cilicia 
le i risotto con i codini di maiale, risott cun i cuein ad 
203 


204 [salsa di prezzemolo, salsa ac savur 
05 [scaàpa, mnufocc, menni 
tagliatelle con ricotta e noci, taiadei cun ricotta e 
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Lo) N LS) D I 
Da D 


07 [torta di patate, turta d'patat 


(=) 

[ui dEi [ta] 
[cn (e) 
3 SIalg]s 


orta di riso alla bobbiese, turta ad ris ala bibbiese 
ortelli di farina di castagne, tortei ad fareina ad 
astagne 

ortelli di zucca, tortei ad zucc, cappellacci di 
ucca, turtlòn ad sùca 
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d 
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1 |piasinteina 
2 [verzolini, varzulein 


ali 


STE] 
ai 
(#3) 


=_= 

lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 216 [romagnole 

eee 
217 [romagnolo 


|____|218 [mielegitiglo meltigho 
i ____________|219melevergineintegrale ______________ | 


ricotta vaccina fresca tradizionale dell'emilia- 
220 |romagna, puina, puvina 


preparazioni di pesci, molluschi e crosfaceie 
tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 221 |acquadelle marinate 


|___________|222 |anguilla marinata dicomacchio 
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REGIONE FRIULI-VENEZIA GIULIA 


Tipologia N° Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liguori istillato di pere 


sciroppo di olivello spinoso 


(07 


Do 
8[8|8.|3 
als Aa 
To 
cd o 
co 
ale 
(1) 
pla 
(sl 
3lo 
ole 
p|2 
JA 
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"I 


succo di mela 


Carni (e frattaglie) fresche e fora 
preparazione 


argjel 
ondiola 
rusaula 


a 


4. [cicines 

cotto d'oca 

crafus 

ilon 

insaccati affumicati 


ingua cotta di camia 
ingual 


Ljanie 


(fe) 
53] n ooo Do) ela 
si olal® Ce) =|Ò 
a Ù O 3 dà 
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musetto 


ancetta arrotolata dolce e affumicata 
pancetta arrotolata manicata 


estat 
eta 


etto d'oca affumicato 


indulis 

olmonarie 

rosciuttino crudo d'oca 
rosciutto cotto praga 
rosciutto di cormons 
rosciutto dolce o affumicato 
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n) 
E18]8 3 |8/e 
lals o 3 
gpp]a Sì o 
© 
valo d md 
rai (°] Db 
8 |= 2 
adi (SÌ mi 
_l3 Di 
DN th 
Dim _ 
o o 
I DD 
e SR 
= Cc 
Qi 
3 3, 
n. n) 
a Ca 
IT] 


ooo aa 


nare 


3. [salame d'oca 


(93) 


sanganel 

sassaka 

sbarbot 

schulta fumat 

sopressa 

spalla cotta di carnia affumicata 
speck affumicato 

speck d'oca 
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Condimenti 
‘formaggi 


A 


D 


caprino stagionato, caprino invecchiato, vecjo 
8 
9 


cuincir 
‘ormadi frant 
rmaggio asino 


‘ormaggio caprino morbido 


ormaggia di malga 


‘ormaggio fagagna 


‘ormaggio salato 


‘ormai del cit 


EI EDEIECEI EE (N Ò mv 
S Il 2/3 
SE ti] 
BEEAG 
Tola 
© S| |S|S 
9 |3 
db d 
Db 
= [Ila 
3l |a 
DI |S 
por] 
(ti) 
Koi 
D 
sl 
L 
Ei 


= 
nc | 
a 
[e] 


rassi (burro, margarina, cli) 1 
io _ — ___ —_ sile 


prociotti vegetali allo stato naturale 0 
trasformati 


N 


ciliegia duracina di tarcento, duracina di 

tarcento, tarcentina, tardinka, taròentka, 

tarcentuka 

castelnovo del friuli e cavasso 

7 
fagiolo dal santisim, da l'aquile, tricolore di 

8 |cavazzo 


fagiolo dal voglut, plombin 


fagiolo laurons 


1. [fagiolo militons, militons 3 


da caneva, longhet 


patatis cojonariis, patatis di vidiel, cartufulis 

cojonariis, patate colonarie, patate topo 
esca triestina, h-6, martinis h-6 

radic di mont 


radicchio canarino 
rosa di gorizia 
Savors 


106 |vellutata di asparago verde 
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paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria. pasticceria e confetteria 107 Jbiscotto esse 
________— |00 |pscotoponienone 


biscotto pevarins, peverini 


jalzèns 


avette triestine 


armellata di mirtilli, fragole, lamponi, mele 


armellata di olivello spinoso e mele 


118 
121 


ail 

nre ri er 

Qinla 
FHBBccicngs® 

[cua 

N 


dondelo, tartufo di mare 


matàn, aquila di mare, pesce colombo 
mormora di miramare 


a mussolo de scolo, mussolo di scoglio, arca di 
127 È 


passera coi cvi, passera con le uova 


preparazione di pesci, molluschi, crostacei 
e fechiche particolari degli stessi 


prodotti di origine animale fmiele. prodotti 
Jattlero caseari di vario tipo escluso il burro) 


miele di tiglio del carso 


miele millefiori del carso 
miele millefiori della montagna friulana 
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REGIONE LAZIO 
EE 


Tipologia | N | ______ Prodotto _ ___ 
| 2 iliquorefragin ” ________î| 
| 3 [liguoreneino ___________\ 
I | 4 mise _ _______ 
i 
E 

r__——___—_ 


sambuca viterbese 
Carni (e fFraliaglie) fresche e loro preparazioni 7 


[#1] 


raciole sott'olio 
uddellucci 0 viarelli 
apocollo o lonza 


arne di bovino maremmano 


[JI 


hi 


carne di pecora secca 

coppa (viterbese, reatina) 

Oppiette (di cavallo, suino, bovino) 

letto di leonessa 

uanciale amatriciano 

uanciale dei monti lepini al maiale nero 

rdo (di leonessa, di san nicola) 

fardo stagionato al maiale nero 


ombetto della sabina e dei monti della laga 


rosciutto (di guarcino, di bassiano) 
rosciutto amatriciano 
rosciutto cotto al vino ci cori 


rosciutto dei monti lepini al maiale nero 
rosciutto di montagna della tuscia 

salame passano 

salamella cicolana 

saldamirelli 
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1_ [conservata e secca) 
2 
3 


salsiccia di fegato di suino (mazzafegato di di viterbo, 
paesana da suge, semplice) 


palla ci suino {spalluccia 
ordoa matto di zagarolo 
itellone di itri 

ampetti 

auzicchie e salam funnan 


A 
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57 |burrata di bufala 


[=Jl 


acio di genazzano 

acio fiore 

acio magno (semplice e alle erbe 
aciocavallo di bufala { semplice e affumicata 
aciocavallo vaccino (semplice e affumicato 
acioricotta di bufala 

caciotta dei monti della laga 

caciotta della sabina (semplice e alle erbe 
caciotta di bufala (pontina 

caciotta di mucca 

caciotta di vacca ciociara (semplice ed aromatizzata 
caciotta genuina romana 

caciotta mista ai bronzi 

caciotta mista della tuscia 


caciotta mista ovi-vaccina del lazio 


i 


À 
a) 


ts] 


7 


a. 


caciottina di bufala di amaseno (semplice e aromatizzata) 
ciambella di morolo 

conciato di san vittore 

ormaggio e caciotta di pecora sott'olio 

ormaggio di capra 

arzolino e/o marzolina 

ecorino ai bronzi 

ecorino di amatrice 


rovola di bufala (semplice e affumicata) 
1 
lacca ast = 3 ___.ia 


[#1] (e) 


| 


SES) 


[sl 


rassi {buro, margarina, oli} 


| 


rece asa 1. 
actinigia 

O 
101 


roccolo romanesco 

arciofini sott'olio 

arciofo di orte 

arciofo di sezze 

carciofo di tarquinia o della maremma viterbese 
carote di viterbo in bagno aromatico 

astagna di terelle 

ece del solco dritto di valentano 


prodotti vegetali allo stato nalurale o trasformati 
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icerchia 
cicerchia di campodimele 
icoria di catalogna frastagliata di gaeta (puntarelle) 
iliegia di celleno 
iliegia ravenna della sabina 
ipolle, peperoni e pere sott'aceto 
agiolina arsolana 
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I {| 122 itegioleapiselte ________\ 
{123 [fagioleporbontino __ ______________+; 
I {| 124 (fegiolocannelinodiainvie” ___________ 
{125 (fagiolocappellettedivallepitre 
{| 126 (fegiolociavattone pieeolo _ _____\ 
{127 (fegiolecionone __ ________+; 
|__| 128 [fagiolodelpurgatoriogigradli‘— 


129 [fagiolo di sutri 
130 |fagiolo gentile di labro 
1 [fagiolo giallo 
fagiolo regina di marano equo 
fagiolo solfarino 
fagiolo verdolino 
agiolone di vallepietra 
‘arina di marroni 

tro 
farro dei monti lucretili 
rro del pungolo di acquapendente 
erlengo o finferlo di tarquinia 
chi sciroppati con nocciole 
chi secchi di sonnino 
inocchio della maremma viterbese 
ragola di terracina 
ragolina di nemi 
attuga signorinella di formia 
enticchia di onano 
entiechia di rascino 
enticchia di ventotene 
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marmellata di visciali 
marrone (cei monti cimini, di cave 
marrone di arcinazzo romano 
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mentuccia essiccata 
“mosciarella" di capranica prenestina 
nocciala dei monti cimini 


QD 


3 


alalalala 
[n] {+p35#2]89)] 
[Oo 


olive da mensa bianche e nere {di latina, frosinone, parte 
della provincia di roma), (olive calce e cenere, olive di 
gaeta, oliva bianca di itri, olive al fumo, olive sott'olio, olive 
accate e condite, olive in salamoia, olive essiccate 
orzo perlato dell'alto lazio 
passata di pomodoro da spagnoletta di gaeta 
patata dell'alto viterbese 
patata di leonessa 
peperone "corno di bue" di pontecorvo 
peperone alla vinaccia 
peperoni secchi 
pere sciroppate al mosto 
pesche o percoche sciroppate 
pinolo del litorale laziale 
pomadora corno di foro 
pomadora scatolone di bolsena 
pomadoro spagnoletta del golfo di gaeta e di formia 
cersone o tartufo d'estate 
allo sott'olio dell'aglio rosso di proceno 
artufo di campoli appennino 
artufo dei monti lepini 
182 |tartufo di cervara 
| 183 [tantufodisaracinesso _______________| 
| 184 |uvadatavola pizzutello ditvoi | 
I | 185 |vsciolodeimontilepin o ______________| 
_ | 186 [zuechinaconilfie ___________ | 
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= IL __ 
biscolleria. della pasticceria e della confetteria 187 |amaretti 

| 188 lamarettcaspeian ____________ 
| 189 |amarettodiguarcino _________ | 
I | 190 barachia  __________\ 
I — — — | 19 bastone < cc__________ 
I | 192 fbiseeti __________\ 
| |193 |biscotteciambelealluvw €____ 
_ |194 [biscotisezei _____________ 
________|195 [biscottodisanoio _ ____\ 
| |196 [biscottodisanansimo e _____________ | 
i  — — — | 197 bussola €< __________ 
| 198 [cacchiarele _________ \ 
i | 199 [caciatadiseze ________ 
\__— (|200 |caciateladimaenza____________ 
\______|20i |cacionedicivitelas pale ___________ || 
|__| 202 [calzoneconverdue  _____________ | 
| — (|203 [casatapontecovese | 
i | 204 [castagnaecio____________ \ 
| 205 [castagnestampate _________________________ | 
| 206 [ciacamain ” ___________ 
i |207 [ciambellaacancelle _________\ 
i | 208 |ciamballaalmosto _ _________ 
| 209 [ciambellaall'acqua (ciammella all'acqua) dimaenza___| 
| 210 [ciambellaall'anicediverli __________ | 
I | 21 |eiambelealvino ________ | 
| 212 |ciambellealvinomoscatoditeracne | 
i |213 [ciambelleconltanice _______ | 
| 214 |ciambeledaspose ______________ | 
| 216 [ciambelledelbaone  ___________| 
| |216 [ciambelledimegrodisermonta __________ || 
i — |21 |ciambellenette ___________ 
___________|218 [ciambellesalae  _ _____\ 


ie Wyoi 
219 |ciammelle d'acqua) 

I | 220 [ciambelie __________ 
| 221 [ciammellaellenese  _ ____ 
| 222 |ciammelegova << ___________ | 
I — | 223 [ciammeloo ____________ | 
e 7 T—t,—mMÀ.MùèÈùwoo6''RMpmMp“’hk—D_ AINSI 
|__| 225 |crostateviscioledisezze _______| 
I E TTTTTN_|_m iii) >) = 3») ©! 
| 227 |erustolidegigenti ___________\ 
i | 228 |euzzidirviano ___________ | 
|__| 229 |dolceallefavedisangiuseppedaleonessa_____ | 
| 230 [dolkedipaate ____________ I 
I — — |a fee {I 
i — | 282 [fevedeimoti  _______________ 
i ——— — | 288 fferatelle __________ | 
I  — — — — | 284 ffettarele  ___________\ 
I — — — | 285 ffetuscine _____________ | 
[236 [filone sciapo deg] 
I — | 267 ifraseareli |__| 
238 


imbriachelle 
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I {253 [maccheonoe ” _____________\ 
I {| 254 |maccheroniamatassa __________\ 
I {255 [maltagliatioftegnaece _  _ ________ 
| 256 [mostaesioi|  _______\ 


260 |pacchiarotti 

pagnottelle di salatuoro di sezze 
palombella 
pane cafone 
pane casareccio di lariano 

65 |pane casareccio di lugnola 

66 |pane casareccio di montelibretti 
pane con le olive bianche e nere 
pane con le patate (con purea di patate 
ane di canale monterano 
ane di semola di grano duro (pane nero di monteromano, 
i allumiere) 
ane di veroli 
pane integrale al forno a legna 


I {29 [pengae _______ì\ 
{254 |panicelladisperonge_____________\ 
I {255 [peninialele  ______\ 
I | 266 [panpapato _ ______+I 
I {2 |panpepato ________+/ 


pasta di mandorle (pasta de' mandorle) di maenza, sezze, 
278 [latina 


| 259 |pastarellecoleremore ________| 
I | 280 |pastedivisciolidiseze  ______| 
|__| 281 [pezzetti(sermoneta, ______________________I 

pizza (per terra, sfogliata, con farina di mais, somma, rossa, 
282 |bianca, sotto la brace, con gli sfrizzoli) 


IU I 253 [pizza a gli mattono di sezze (pizza a gli soio di sezze) 
284 |pizza di pasqua della tuscia (dolci o al formaggio) 


izza d'ova 
izza fritta 
izza grassa 
izza sucia 


izzicotti (biscotti) 


izzicotto (pasta alimentare) 


olentini 


upazza frascatana 


violi con crema di castagne 

violi di patate 

violo di san pancrazio 

agne 

alame del re 

alavatici di roviano 

ciuscella 

erpentone alle mandorle di sant'anatolia 
erpette 


N 
(91) 
(s3) 


n 
(e7) 
(6) 
EB 3|3 
c|E 
NN 
s|a 
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[23] 
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9 


(36) 
oa 
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(©) 


fusellati 
spaccaregli di sezze 


WI 
(@) 


Www 
GE 


apreti 


[e 
OM 


0) 
i 
0) 
1 
1 


(93) 
(es) 


ubiachini 

agliatelle di castagne 
aralli 

ersitti de girgenti 
erzetti 

jella di gaeta 

14 |tisichelle viterbesi 


15 |[torroncino di alvito 


(sS] [es] [es 3[oV]KSY][9%] 
pnt] pat 

QUINN [Oo 
=[aej=e|al= 


(#5) 


È 
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| |8316 toradiricottadisemontea _____________| 
| |8317 [tortapasqualeftortanodipasqua.torteno te?) | 
i | 318 [tortapasqualine ___________ 
i {319 ftorteridilenla ____________\ 
| 320 [tortolo di pasqua 

| set itortoledisezze  ____________| 
|__| 322 [tozzetti(diviterto) _______________ 
| |328 |tozzettidipastafole  _  _______ 
24 
325 
26 


È 


2 


tecniche particolari di allevamento degli slessi 328 |alici marinate 


29 [alici sotto sale del golfo di gaeta 


[TR] LAS] 
ta] 


anguilla del lago di bolsena 
calamita del lago di fondi 
332 |coregone (del lago di bolsena, del lago di bracciano) 


33 [lattarino del lago di bracciano 


WWW 
DI 


preparazioni di pesci. molluschi e cresiacei e 


prodotti di origine animaje (miele. prodotii faltiero 

caseari di vario tipo escluso il burro) 34 |burrell' (scamorza con burro all'interno) 

35 |[fiordilatie 

36 [miele del monte rufeno 

3 

3 

339 
4 
41 


DI (96) 
QNT 


(©) 


EG 
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REGIONE LIGURIA 
ARRE DAS 


|____Tipotoga ___|N°| ____ Prodotto _____ | 
(| 2 lameeto _______ | 
lo _ _———_ *3.lamao 
| 4 lbiradisevignone _______ | 
| 5 ldistilatodipugee _________ | 
| lessenzadilavanda________| 
| \inodgimele _________ | 
| 8 [vnodisambuco (spumante dei poven)_____| 
ca ii deli a e e i 


carmi (e frattaglie) fresche e foro 
preparazione comune argentata ligure, comune argentata 


| 10 [comunedorata ligure, comune dorata______| 
n—r_ e ida 5: 5  AAÒ.i 
| 12 [frizze(give) ______________________ | 
|__| 13 [gambettodimaiale gambeto ___________ | 
I I 14 [gigante nera d'italia (pollo della val di vara 
(| 15 [mostardela  ________ 
| 18]panceta __________________________| 
_———_——_|17|patedilado ______________ | 
(| 18 |pecorabigasca _____________ | 
| 198fprossiuta __________________ | 
[| 20 |prosciuttocette | 
| 21 [salame con ilardelli) (salamme cui lardelli____| 
i | 22 |salamecotte _______________ | 
| 23]salamessud | 
|__| 24 |salamegenovesedisant'olcese diorero | 
O 25 [salsiecie _______| 
|__| 26 ]|salsicciadibrugnato ___________ | 
| 2 [salsiccia diceriana, slasiccie _____________| 
|__| 28 |salsicciadipignone _______ _ _ | 
| 29]sanguinaeeio _______I 
[| 30]sopressata __________________ | 
ELé.—ÙUÙÒÙ/W_|_[|_| &__c:5HK:54,.:555xzxzNpr WSÈSS*ÉÎÎJ5 
|__| 32 |testaincassetta(soppressata) |] 
| 3s3]tomaselle ________________ I 
(| 34 |vaccacabannina _____________ || 
| 35 [zerariaiaia ___ 
Frasi I 
 — — — — — |3armo | 
| 38 [pastadiaciugte < c___ 
| 39 |pesto(ala genovese _______| 
| 40 |pestodagi ________ | 
(| salsadince _____________| 
| 42 |salsadipindi ______ | 
|__| 43 [sugodicame(sugodicameallagenovese) | 
IG 2 | 44 [sugo di funghi (sugo di funghi alla ligure 
(| 45 [sugodigheigi __________| 
eéweuunna=”” 6 ””Y—YY”rr_  r .!!!”! 
|__| 47 [caciotta(caciottadibrugnat) | 
| 48 [caprino (della valbrevenna) __________| 
| 49 [caprino dimalga(dellealpimaritime) | 
I 50 [formaggetta (delle valli arroscia e argentina) __| 


| |61oreggetacsmvonese distete cotevene str) 
formaggetta della val graveglia, di bonassola, di 
n vàise, dell'alta valle scrivia, dell'alta valle stura, 
52 |della val di vara 
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Re formaggio di malga {di triora, delle alpi marittime 


I | 54 |giuncata (zuncà, gunceà) | 
Ia | 55 [mozzarella di brugnato 

I | 56 |pecorinodimaga__________ | 
|__| 57 [prescinseua(quagliaa) ________| 
| 58 |robiola(dellavalbormida) || 
|__| 59 |s stefanod'aveto(sanse) _______ | 
| 60 |sarassofsarazzy) __________\ 
I | 61 |séla (tumma, sola delle alpi marittime) | 
| 62 |tomadimendatica(dell'atavallearroscia) | 
vw_w-* : FE era 
RI 7 

64 |colombaia, colombara, culombera 


65 |olio extravergine di oliva arnasca 


aglio bianco (di vessalico 
albicocca tigrato, miscimiìn tigrato 
albicocca valleggia 


IU (169 |arancio pernambucco {portugallo 

I | 70 |asparagovioletio {violetto dialbenga) | 
I 71 |carciofodiprovenza violet diprovenza____| 
Il 72 |carciofo spinoso (violetto di albenga)_______| 
| 73 |carciofospinosodipompeianme || 
| 74 |carotadiabenge _________| 
I | 75 |castagnabodesee _______________| 


6 [castagna gabbiana 

castagna secca 

cavolo broccolo f[avagnino) 

cavolo gaggetta 

chinotto di savona 

ciliegia di castelbianco 

ciliegio durone sarzanese 

cipolla di pignone 

cipolla rossa (genovese, di zerli) 

confettura di acacia, confettura di robinia 
confettura di frutti di bosco 

confettura di petali di viola, confettura di violetta 
confettura extra di petali di rosa, zucchero rosato, 
ana di torza 

i bianchi 

0 borlotto di mangia 

fagiolo cannellino dall'occhio rosso 


E 
io 
E 
I@U al 93 [fagiolo cannellino cella val di vara 
|__| 94 fagiolocenerinodellavaldivara(senern) | 
fagiolo dell ila di i 
E 
io 


trasformati 


67 
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[cel fe») 


1 


(0a) 


(05) 


ta 
8 


|_90 [fag 
91 |feg 


|| 
(|| 
___________|#3 
I 
8101 
(| 81| 
| 
SN MB5YI 
oo te 
85 
____|8]| 
87] 
I |88]| 


co 


È da 
= 
(o) 
Aid 
(») 


I 5 _| ss la di pignone (fagiolo dall'occhio 
|__| 96]fagiologiantto __ | 
| 97 [fagiolo lupinaro 

Il 98 [fagiolo rampicante basso di pignone 

|__| 99 farinadicastagne ______|l 
i |100 
i _______|101ffchirondette _____ | 
|________________|102]|funghisottolio (porcino bianco, pinicola, cicalotti,_| 
i __|103]fungoporcinoseeco _________ | 
i |104 
ae__——— dî 
«| 
(ei@)îéd * il €kò©ò> 
e HM 
"Te 


106 [melanzana tonda (genovese) 
109 
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melo carla 

111 
I —  |113|meloruggnin _______________ 
| m4[melostle ______________I[ 
I __|115nocciolobianchete ____________ 
EEE O TTTTTTEREEESSo<o:<«<c<ceos=c=x=N)MN 
i |t1nocciolodalleto _______________| 
I |118|noeciolodelrosso | 
i |119|nocciololonghra _____________________&+ 
i |120|nocciolomensie | 
i |121nocciolonosele _________ I 
I |122|noecioloroneheta 
i ___|123|nocciolosevreghete _____________ | 
i |124|nocciolotapparone 
i |125|nocciobotriete __________ | 
i |126]olivocolembie ____________ 
i |127|olivolevagnna_6 c_____________ | 
I hr_:} MF .;c ,I IiNJJV[o‘[_ DI 
i — —  |129]oliwopignle ___________| 
I |130folivorazzele  ___________ 
I —  — |131folivorossesse ____________| 
i —|132]olivotaggasa ___________\ 
I <<< |133 patata cabannese, sarvèga, purchin-a, matta 
{134 |patatacannellinanera cannelin 
i |135|patatadipignone _ _ _______ | 


\__________|136 patata morella,muella, muellin-a 


patata quarantina prugnena, prugnona, 
quarantina vera, quarantina rossa, brignùn-a 


|__| t40]patatasalamina, calice alcomovigio | 
[| 1@1pescobirindela____________—____ | 
| t42]pisellotaitevagn] | 
[143 [pisello nero di l'ago 
[| 144 [pomodoro cuore di bue 
I E 
I |aseleee _____| 
[147 rape dî nesino 
___________|t48|rosedascropo _______ | 
|__| 149 |sciroppo di poligala, sciroppo di poligola | 
______ |s0|sciroppoditose _____| 
|__| 151|sciroppodivle | 
i |182]seozenea | 
I] 
—_ ER 
io Ri 


153 |susine "balle d'ase" 
susine, fiaschette "da u cu amau” di levanto 


155 [susino collo storto 


__ 84 
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usino massina 


vw 


ioletta di villanova di albenga 
itigno barbarossa 

itigno crovin 

itigno moscatello di taggia 
itigno scimiscià 


lo 


ucchino trombetta 


NINININI”< 
cicie 
alelo 
alole 
2.29 
5|3|o 
o|o|2 
GEE 
slo 
Salo 
a|2|s 
S[eIR 
viola 
lolo 
_— [D 
II 
s ka 
N 
d 
3 
D 


paste fresche e prodotti di panetteria, 
pasficceria, biscotteria e confetteria maretti di sassello 


maretto di gavenola 
maretta di rocchetta, rocchetta 
aci della riviera (baci di alassio) 
arbagiuai 
iscette 
iscotti del lagaccio 
iscotti di semola di gavenola 
iscotto di taggia 
uccellato 
anestrelli (canestrelletti, di acquasanta, di s. 
177 [stefano d'aveto) 
| 178 [canestrelli di avosso 
anestrelli di castagne 
anestrello di brugnato 
181 [canestrello di taggia 
astagnole 
avagnetto di brugnato 


_ 
Dn 
co 


ali 
JT 
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orsetti avvantaggiati 
i del levante ligure 
orsetti della val polcevera 
ubàite 
arinata (ligure, di ceci) 
arinata (savonese, bianca) 
caccia 
‘ocaccia al formaggio di recco 
‘ocaccia con pellette d'oliva di albisola 
ocaccia dolce sarzanese 
rittelle della val bormida 
attafin 
obelletti 
e ripiene dell'antico forno, le ripiene 


n 


I _ 


33.9 [SO 
=|O 
(1 a 
dm 
3|F 
3, 


i |202]ossadeimoti ______ 
| 208|pandeimo ______ 
i |204]|pandolcefgenovese) ______ 
\_______________|205 panealievitazione naturale (pane crescente) | 
\______________|206|panecasereccio(dellavalbormida) _____ | 
i____________|207 panedipatatedipignone(pande patate) | 
I |208|paneditiora 
i —_  |209panedozoe _________\ 
i____________|210 panerusticodigavenole (pane rustieedi | 
I [att pantra __________ 
\______|212 panettoneconfarinadicastagne 
Ae WMA FF: 1: À i3il:+ISNNSIII‘-HMPPIIJI[I 
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I | 214 pastascianca 
I — | 21S]pinolate  ___ 
I | a6]|ponee ___________; 


quadrello di castagna, quadrello di rovegno "alta 
217 |val trebbia" 


ooo |216|gueresimi ______________| 
________|2t0]revioidipatateresse | 
_____________ ]220]reviolo alleetbette | 
221 |revioelige 
222 |revioomego | 


schiumette 

ciuette 

pungata 

trozzagatti 

aggicen 

irotto 

orcetti 

errone, u turu'n 

orta crescente 

orta di chiavari (torta de ciàvai) 


| 


È 


rodotti della gastronomia 


or 


randaculun 
appon magro 
apponata 

arme sotto il testo 
astagnaccio 

ima alla genovese 


I — — — | 268|panissa _________ 
i |269 pissalandiee ________ 
i |270]polentabane ______________ 
I | 271 preboggoo __________ 
o — | ars  _\ 
o  _ — |2f8]scapaza  ___ 
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O | 274 |schepada ___________| 
o — — | 2fssgaei € 
IEEE Pan: MRipyàìt‘AH IA5V 
KT..——————.....r./--.--.hN.;/)]|)]l!l%]Àl!*]t lui] 
testaroli 


orta di riso 
280 


8 


e fecniche particolari 285 |acciuga sotto sale del mar ligure 

286 |acciuga, acciuga di monterosso 
[28 [cicierelodinli ___________|I 
I |288|gambereti _________| 
IU | 289 mitili (musecli, del golfo di la spezia 

i __|280 [mosciammedelmerligure (musciàmme) | 
i |291tonnididelgolfo paradiso ________ | 
i |282]|zelodinli _____________ | 
_.éé;wéwW.rs---=---if>i5355s5;5>>>;:bGi 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro)! 293 |latte fresco della valle stura 


latte fresco di marinella 


i | 

|____ |295 mieledella liguria 

ricotta (recottu, ricoîta della val stura, della val 
2896 [d'aveto, della valle scrivia, della val graveglia) 


preparazione, di pesci, molluschi, crostacei 
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REGIONE LOMBARDIA 


Tipologia 


cami (e frattaglie) fresche e loro preparazione agnello di razza brianzola 


i |2 bastardi ____________________ 
i « « — |3a bat ___________| 
| 4 [bresaola affumieate _______ | 
ooo | 5 [bresaoladicavalle ____________ | 
i 6 |cacciatoridoee _____| 
| € |caprettodalatte pesate ____| 
I  — — | 8 [eamesessa__ __________| 
e E iB&} : ! 3X5HHHH H::_:_ 
o | i0ciecioidoea O __________ I 
| | 11]cicciolimantewaa ” __________________ | 
e ii cotechino (bianco, cremonese vaniglia, della 
12 |bergamasca, mantovano alla vaniglia, pavese) 
O 33 
ooo | 14]duelidoa _________ ______ | 
i 15 [fegatodocageasse _ | 
I  —— | té6]gassodoa_c_____________| 
o | trgegpole ________I[ 
O  — — | 18 Iuganege________ 
I | 19 [luganegadcavalo ______|I| 
|__| 20|ugheniadipassle __________|l 
| 21]mortedeladifegato _________| 
Il 22 [mortadella difegato alvinbrié _____lJ 
’__eclé pancetta (con filetto,con pisteum, della 
23 |bergamasca, pavese) 

I | 24 |pateditegatodoe_______ | 
| |25]|pettodocastagionte _______ _l 
EE e«c<M“‘(F‘[TPV'|REEoE@EoO'O®®®®'O®W®”””‘””.*”’££ -._LE: 
| 27 [prosciuttini(della valtellina, della valtellina al pepe) | 
i 28 [prosciuttino doca stagionato ___lJ 
I | 28 |prosciuttocotto ________|l’ 
I | 30 [prosciutto crudo marco doggono | 
| | 31]prosciuttemanevano ______________ | 
|__| 32]quarinicocasotogasso ______ | 


salam casalin (salam casalin dei contadini 
3 |mantovani) 


3 
34 [salame con lingua 
BE {cremonese, della bergamasca, di filzetta, 
35 |di monfisola, mantovano, milano) 
| 36 [salame da cuocere 
salame di testa 
alame pancettato 
alame sotto grasso 
alamelle di mantova 
alamina mista 
| 42 [salamini di capra 
| 43 |salamini di cavallo 
alamini di cervo 
alamini magri o maritati 
alsiccia di castrato ovino 
anguinaccie o marzapane 
| 48 [slinzega di bovino 
| 48 [slinzega di cavallo 
i____|50|soppressatabrescian_c6€ € | 
k—®©òàè— — » m«=<M*—CYSy i é} Ap > 
O | Sao ________ 
| 53 |violinodicapa_______________| 


£ Wo 


a 
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o —— | Sslbagose o ______ | 
I | S6lbemado _________ | 
I | Srlbazi _____ | 
| 58 [cadoletcicapa ___________ | 
| 59 [caprnoacoagulazionelatie _______ 
i_______|50 |caprinoacoeguazionepresame________ | 
| 61 [caprinovaecino _________ | 
i |$2 |casatacicotenogog _________ | 
I |63leaslet ______ | 
| 64 |casoette ____ | 
| 65|crescenzae _______| 
 —« _____ [selfetuiì, _________________________ | 
i __|67 [foronedelavalsassin e e______ | 
o | sffiuioiut _______ | 
(I —« | selfota _ _____ 


formaggella (della val brembana, della val di scalve, 
della val sabbia, della val seriana, della val trompia, 
70 [della val camonica, di menconico, tremosine) 


| /|formaggelladelluinese _ _______ | 
| 2 lformaggiodapegeasse __________ | 
I  ___|73 [formaggiod'alpe misto | 
| 74 |formaggiod'alpesemigeasse | 
i |75 lformaggiovalseiana 6” ______ | 
| #6 (tormaidelvig _________ | 
I | |gardatremosnse _ __ | 
{78 ]granonelodigano ____ | 
I —« |a _________ | 
O  — | s0leteie ______ 
I | 81 magno _____| 
O _ | s2|mago _______| 
| 83 [magrodilateie _____ | 
i |84|magrodipate ______________ | 
I | sslmause o _______ | 
 —_ | s6meeo _________ 
o | srniseo __________ | 
i |88]nostranogesso ____ 
| 89 [nostranosemigesse ____ | 
._ _T Ewmwui.rl..-.-... i, Ii ‘m*m*iÎÎOPSPSP 
i____|91 obiolabressana_ € ____|' 
i_______________|92 [robioladellavalsassine ___________| 
| ssksavwa c _ _____ | 
I | s4lscimdn _____________ | 
o | 95semud ___________ 
O — — | séistet __________ | 
—"”aaA © ©€,“©‘(Î00“53>= << apee-—-_——_——r—P———'- 


LUO stracchino {bronzone, della valsassina, orobica, 
tipico 


RE TE e i :;56“N_4DII 
I | i00strachituinw_6c___ | 
O  — — |t0tftombee  ______|; 
I | 1{02jtoraorebee ____________|+ 
o  — — |i9sfzincalin | 
ess: ie aalé i 
i  |tosfburodimonagna____________ | 
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prodotti vegetali allo stato naturale 0 
trasformati 106 [amarene d'uschione 


i_______|107lasparagotdicilevegna dimezzago) | 
___|108castagneseeche _______ | 
i |109|cipolla{disermide rossa___ _| 
i_______|110|consevasenapata_____ | 
i |ttt[cotognvate ________ | 
i_______________|112/fagioloborlotto digambolò (faso)______ | 
i |t13farinadigranosaaceno __________ | 
I _____|114lfarinaper polenta dellabergamasca_________| 
| 11Slmaronidisantactoce _  _ _ ________ | 
i |116|melkedivaltelina e6< ____ 
|______________|117melone(dicasteldidone diviadana)______ | 
i__________|118|mosterdadicremone ____________ | 
i |119|mostardadimanova _____ | 
i |120]patatadicampodoeino ______ | 


pesche allo sciroppo del lago di monate, i perzic de 
121 [munà 


i  |122redicidisonino _____________| 
o — — — 18h ____________| 
I — — — | t24lsugio ____________ | 
I  ___|t25tantufotneo) __________ | 
I  — — | t26lzueee ___|; 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria | 127 [agnello del monaco 


i |128lamarettdigalarate ________ | 
I |129lbacidelsiggore ________| 
i |130|bacidcremona ___________ | 
I — _____|tsifisila _____ | 
i |132lbiscotindepot______| 
i |138|bresadella(dele) _________| 
I | ts4breschin ____________ | 
I | isslbwttietun | 
Lù! /*M/MKÉK|*>SB|I‘I‘£‘QOa_zcoilonoi 
I _ _____|1Sr|busceldifico_ ____ | 
i |138]bussolano(disoresina],______ 
\___________________|139|capunsei(capunsel 

I | t@0eareen_ 6 € _____ | 
i |141[casoncelidellabergamase_________ | 
i____|142|castagnaccio patune_e€€___________ | 
I ______|t43|caviadin_ ______| 
i |t44lcoccante __________ | 
I  — __  _ |tsSleupete __________ | 
| |146]focacciadigordona fugaschiadigordona | 
(I — ___ _ |terffiteie ______| 
I |14glgnocchidizuecea _________ | 
| t#slgeffioni _______ | 
i |1Solgrssinidlei __________ | 
_!1_..h:héh A TEAcIAISpiaa yo 
I  — — | 1S2|masiget ___________ | 
i |153|measciadoleeosalata | 
I  — | 1S4lmecne ______ | 
I — —_ |{SShnocscielin ________ | 
I | tS6pandaco O _ ____|' 
I |157lpandisegle ________ | 
I | 1S8lpanméino ________| 
I | 1t59lpanecomune _____|+ 
i |160|panedipastadure __________ | 
i  —— ______|t6tpanediiso ______________ | 
i |162|panedisansio _ _____ | 
i — |168panegalo ________ | 
i  ______|1t64panemisua____________ | 
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i |165l|panettonedimiao ___________ | 
I — — — |t66paaun_—€______| 
i | t{6r|pazientino ______________ | 
i |168|pescedapile __________ | 
________|169|pizzocchencellavaltellme _________| 
I |100pokentaeuecelidle _________| 
o  — — —_  — [ifieste __________| 
TLL[\];=mMC A (Aya psu 
I |tSlsbrisolena _________ | 
I | tAeapinoee _____ | 
I |tr5lschiacciainve ________ | 
I |t6]|spongardadicceme ________| 
_ EE A mdi1 
i |t|torronedicremona ____ | 
i |t@lotabetoiie _________ | 
i |180tortadeldonizeti ___________ | 
i |181tortadelparadiso __________ | 
I _ ___|192totadifioretto ” __________ 
i |18s]ltortadigranosarceno | 
I  — | t&4toradilate _______ | 
i |1t85ltortadimancole __________ | 
i _|186lotadsbago ________ | 
i |1t8r|totaditaglatele ________ | 
i |18gltotamantovane _____ | 
___|1$9ltortelicremash _______ | 
i |t90trelidizzee ___________ | 
i _____|191tortelo amarocicastelgofredo_ | 
I —— —  ——  |tS2ltotionate  ________ 
i |19s|tecciadorotrem' _____ | 
O  — — __  — |i@4hbfele _______ | 
(in bWbmw __—_—__________ii 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi | 195 [alborelle essiccate in salamoia 


i |196coregone _________ | 
i | 19r|missetim_ o c c__________________ || 
(O —__  |1 

see fi 


prodotti di origine animale {miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 199 |mascarpin de la calza 


| |200[mascarponearigianale 
Oo | @miee _____ | 
_________{202fricottaargianle | 
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